PUBLICADO NO DOM/ES

. eMOQQOA/ AG
MUNICIPIO DA SERRA '
ESTADO DO ESPIRITO SANTO
GABINETE DO PREFEITO

DECRETO N° 7531, DE 11 DE ABRIL DE 2016

Aprova o regulamento da Lei Municipal n® 4.254/2014,
que dispde sobre a criagio do Servico de Inspecio
Municipal - SIM no Ambito do Municipio da Serra.

O PREFEITO MUNICIPAL DA SERRA, Estado do Espirito Santo, usando das atribuigdes
legais, que lhe s3io conferidas pelo disposto no inciso V do artigo 72 da Lei Orgénica do
Municipio,

DE CRET A:

Art. 1° Aprova o regulamento da Lei Municipal n® 4.254/2014, que dispde sobre a criagdo do
 Servigo de Inspecdo Municipal - SIM, que atua na inspe¢fio e fiscalizagdo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal no d&mbito do Municipio da Serra.

DA INSPECAO E FISCALIZACAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL

CAPITULO1I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 2° O presente regulamento instifui as normas que regulam, em todo o territorio do
Municipio da Serra, a inspegéo e fiscalizacdo industrial e sanitaria de produtos de origem
animal.

§ 1° A inspecdo a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de vista industrial e
sanmitario, a inspegfio “ante” e “post-mortem” dos animais, 0 recebimento, a manipulacio, o
beneficiamento, a transformacfo, a elaboragiio, o preparo, a conservacdo, o
acondicionamento, a embalagem, o depdsito, a armazenagem, a rotulagem, o trinsito e
consumo de quaisquer produtos e subprodutos de origem animal, adicionados ou nfio de
vegetais, destinados ou néo 4 alimentagio humana.

§ 2° A inspeco abrange também as matérias-primas, ingredientes, aditivos e coadjuvantes de
tecnologia e demais substincias que, por ventura, possam ser utilizadas no estabelecimento de
produtos de origem animal.

Art. 3° E proibido o funcionamento no Municipio de qualquer estabelecimento industrial ou
entreposto de produtos de origem animal que ndo esteja previamente registrado na forma
desta Lei ¢ conforme legislagfo estadual e federal. @
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Art. 4° Para efeito deste regulamento, considera-se:

. Servico de Inspecgfio Municipal - SIM.
II. Produto de origem animal: € toda substdncia de origem animal, elaborada, semi-
claborada ou bruta, que se destina ao consumo humano ou néo.

III. Autoridade sanitaria ou autoridade fiscalizadora: servidor devidamente habilitado,
delegado por ato oficial como autoridade sanitaria do SIM, com poder de fiscalizar,
inspecionar, autuar e aplicar penalidades.

IV. Carimbo oficial da inspecio municipal: marca oficial numerada, utilizada
unicamente em estabelecimento sujeito a fiscaliza¢do e inspego, constituindo o sinal
de garantia de que o produto foi inspecionado pela autoridade fiscalizadora do SIM.

V. Andlise fiscal: ato fiscal, no qual sdo realizadas andlises da Agua, matérias-primas,
ingredientes ou produtos alimenticios coletados pela autoridade fiscalizadora do
SIM, no intuito de verificar a sua conformidade, de acordo com legislagdes
especificas e os dispositivos deste regulamento.

VI. Memorial descritivo: documento que descreve detalhadamente, conforme o caso, as
instalagdes, equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao
estabelecimento de produtos de origem animal.

V. Certificado de registro no SIM: documento timbrado que certifica que a pessoa
juridica ou pessoa fisica, no caso de produtor rural, estd devidamente registrada no
SIM, autorizando ao estabelecimento suas fungdes depois de cumpridas as exigéncias
constantes neste regulamento.

VIII. Carne de agougue: entende-se as massas musculares maturadas e demais tecidos que
as acompanham, inciuindo ou nfo a base éssea correspondente, procedentes de
animais abatidos sob inspe¢fo veterinaria.

§ 1° A simples designagio “produto”, “subproduto”, “mercadoria” ou género significa, para
efeito do presente regulamento, que se trata de “produto de origem animal ou suas matérias
primas”,

§ 2° Quando destinadas a elaboragdo de conservas em geral, por “carne” (matéria-prima)
deve-se entender as massas musculares, despojadas de gordura, aponeuroses, vasos, ginglios,
tendGes € 0ssos.

§ 3° Consideram-se “miados”, os orgdos e visceras dos animais de agougue, usados na
alimentag8o humana (miolos, lingua, coragfo, figado, rins, rumen, reticulo), além dos
mocotds e rabada.

§ 4° O animal abatido, formado das massas musculares e ossos, desprovido de cabeca,
mocotos, cauda, couro, drgdos e visceras tordcicas e abdominais, tecnicamente preparado,

constitue a “carcaga”.

§ 5° Nos suinos, a “carcaga” pode ou nfio incluir o couro, a cabega € pés.

C?j.
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§ 6° A “carcaga”, dividida ao longo da coluna vertebral, di as “meias carcagas” que,
subdivididas por corte entre duas costelas, varidavel segundo habitos regionais, ddo os
“quartos” anteriores ou dianteiros e posteriores ou traseiros.

X CAPITULO II i
DA COMPETENCIA DA INSPECAO E FISCALIZAGCAO

Art. 5° A inspeco e a fiscalizagfo nos estabelecimentos sfio privativas do SIM, vinculado &
Secretaria Especial de Agricultura, Agroturismo, Aquicultura e Pesca, sempre que se tratar de
produtos de origem animal destinados ao comércio intramunicipal.

Art. 6° Os servidores incumbidos da execugdo do presente regulamento deverfio possuir
carteira de identidade pessoal e funcional fornecida pelo Municipio da Serra, da qual constara,
além da denominagdo do drgdo, o nimero de matricula, nome, fotografia, cargo e data de
admissdo.

Paragrafo inico. Os servidores a que se refere o caput deste artigo, no exercicio de suas
fungdes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional, quando convidados a se identificarem.

Art. 7° Compete ao SIM:

I. Analisar documentos na requisi¢fio do registro do estabelecimento.
II. Analisar e aprovar, sob o ponto de vista sanitrio, as plantas de construgio do
estabelecimento requerente.

HI. Vistoriar o estabelecimento requerente do registro e emitir laudo de vistoria.

IV. Analisar memorial descritivo e rétulos dos produtos e emitir registros de produtos.

V. Expedir registro de estabelecimentos e de produtos e outros documentos oficiais,
referentes ao processo do registro.

VI. Inspecionar e fiscalizar o estabelecimento, instalagdes, equipamentos, matéria-prima,
ingredientes, rotulos, embalagens, produtos alimenticios, funciondrios e outros itens
envolvidos na fabrica¢fo do produto.

VII. Coletar amostras de matérias-primas, ingredientes e produtos alimenticios para
exames laboratoriais fisico-quimicos e microbioldgicos.

VI Fiscalizar o livro de registro ou documento equivalente das operagfes de entrada ¢
saida de produtos. _

IX. Fiscalizar e monitorar a aplicacdo das normas de Boas Praticas de Fabricagdo de
Alimentos e os Autocontroles da inddstria.

X. Aplicar penalidades.

XI. Aplicar taxa de inspec#o e fiscalizacio de produtos de origem animal.

XII. Observar as normas técnicas estaduais e federais de producfio e classificagdo dos
produtos de origem animal e para as atividades de fiscaliza¢fio e inspecdo dos
produtos de origem animal.

XIII. Executar atividades de treinamento técnico de pessoal envolvido na fiscalizacio,
inspec¢io e classificacfo.

XIV. Criar mecanismos de divulgagfio junto as redes publica e privada, bem como junto a
populagdo, objetivando orientar e esclarecer o consumidor.
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Art. 8° O exercicio da inspegfio e fiscalizacio previsto no artigo 7° caberd ds autoridades
sanitarias do SIM, nas suas respectivas dreas de competéncia, podendo valer-se de auxiliares.

Art. 9° A inspegio dos estabelecimentos registrados pelo SIM ocorrera em cariter
permanente ou periodico.

§ 1° Sera obrigatéria a inspegéio, em carater permanente, nos estabelecimentos de abate das
diferentes espécies animais.

§ 2° Os demais estabelecimentos que constam neste regulamento terfio inspegfio periddica.

CAPITULO Il
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 10 Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:

1. Matadouro-Frigorifico.
II. Fabrica de Produtos Cérneos.
IIl. Entreposto de Carnes.

§ 1° Entende-se por Matadouro-Frigorifico, o estabelecimento dotado de instalagdes,
equipamentos e utensilios adequados para o abate, manipulagdo, -elaboracio,
acondicionamento ¢ conservacio das espécies de agougue, aves domésticas e animais
silvestres e ex6ticos sob variadas formas, dispondo de frio industrial e podendo ou nfo dispor
de instalacdes para aproveitamento de subprodutos nfio comestiveis.

§ 2° Entende-se por Fabrica de Produtos Carncos, o estabelecimento dotado de instalagGes,
equipamentos e utensilios para recebimento, manipulagfio, elaboragiio, acondicionamento e
conservagdo de produtos cdrnecos para fins de industrializacdo, com modificacdio de sua
natureza ¢ sabor, das diferentes espécics de abate, aves domésticas, animais silvestres e
exoticos e, em todos os casos, seja dotado de instalagdes de frio industrial, podendo ou ndo
dispor de instalagdes para aproveitamento de produtos nfio comestiveis.

§ 3° Entende-se por Entreposto de Carnes, o estabelecimento dotado de instalacGes,
equipamentos e utensilios para recebimento, desossa, acondicionamento, conservagio pelo
frio e distribuigfio de carnes e derivados das diversas espécies de abate, aves domésticas,
animais exoticos e silvestres e, em todos os casos, seja dotado de instalagdes de frio industrial,
podendo ou nfio dispor de instalacGes para industrializaciio de produtos comestiveis ¢
aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

Art. 11 Os estabelecimentos de pescado sdo classificados em:

1. Entreposto de Pescado e Derivados.
II. Fabrica de Produtos de Pescado.
§ 1° Entende-se por Entreposto de Pescado e Derivados, o estabelecimento dotado de
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dependéncias, instalages e equipamentos adequados ao recebimento, lavagem, manipulagio,
fracionamento, acondicionamento, frigorificagfo, estocagem, distribuigdo ou comercializago
do pescado e derivados, dispondo ou nfo de instalagdes para o aproveitamento de produtos
ndo comestiveis.

§ 2° Entende-se por Fabrica de Produtos de Pescado, o estabelecimento dotado de
dependéncias, instalagdes e equipamentos adequados, dependendo do tipo de produto a ser
elaborado, para recep¢lio, lavagem, preparagiio, transformacgfdo, acondicionamento,
frigorifica¢fio, conservagio, armazenamento, distribui¢do e comercializagdo de produtos de
pescado ¢ seus derivados e dispondo ou ndo de instalagdes para o aproveitamento de produtos
ndo comestiveis.

Art. 12 Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em;

I. Granja Avicola.
II. Entreposto de Ovos.
ITI. Fébrica de Produtos de Ovos.

§ 1° Entende-se por Granja Avicola, o estabelecimento destinado & produgéo, classificacdo,
acondicionamento, identificagio e expedi¢fo de ovos em natureza, oriundos da propria granja,
podendo a classificagio ser facuitativa quando tal atividade for realizada em Entreposto de
Ovos.

§ 2° Entende-se por Entreposto de Ovos, o estabelecimento destinado ao recebimento,
classificag#o, acondicionamento, identificacdo e distribuicio de ovos em natureza, facultando-
se a operagdo de classificac3o para os ovos que chegam ao entreposto ja classificados,
acondicionados e identificados.

§ 3° Entende-se por Fabrica de Produtos de Ovos, o estabelecimento destinado ao
recebimento, industrializacdo, acondicionamento, identificacdo e distribuigéo de produtos de
OVOS.

Art. 13 Os estabelecimentos de leite sfo classificados em:

I. Posto de Refrigeragéo.
{I. Usina de Beneficiamento.
ITI. Fabrica de Laticinios.

§ 1° Entende-se por Posto de Refrigeracio, o estabelecimento intermediario entre as fazendas
leiteiras e as Usinas de Beneficiamento ou Fabricas de Laticinios, destinado ao recebimento,
selecdio, pesagem, filtragdo, clarificacdo, refrigeragdo e expedi¢io de leite a outros
estabelecimentos industriais.

§ 2° Entende-se por Usina de Beneficiamento, o estabelecimento que tem por finalidade
principal receber, pré-beneficiar, beneficiar e acondicionar o leite destinado ao consumo
direto, de acordo com a legisiago especifica. Para a realiza¢io das atividades de recebimento,
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processamento, maturagdo, fracionamento ou estocagem de outros produtos lacteos, de
fabricacéo propria ou nfo, deverd ser dotada de instalagdes e equipamentos que satisfagam as
exigéncias deste regulamento.

§ 3° Entende-se por Fabrica de Lacticinios, o estabelecimento destinado ao recebimento de
leite e derivados para o preparo de quaisquer produtos lacteos, com exceglo do leite de
consumo direto. Permite-se que a fabrica de produtos lacteos fracione, mature e estogue
produtos lacteos oriundos de outros estabelecimentos com inspecéo oficial, desde que dotada
de instalagdes e equipamentos que satisfacam as exigéncias deste regulamento.

Art. 14 Os estabelecimentos de produtos das abelhas sdo classificados em:

I. Apiérios.
II. Entrepostos de Mel e Cera de Abelhas.

§ 1° Entende-se por Apidrio, o estabelecimento destinado a produgfio, extragfo,
industrializagfio, classificag8o e estocagem do mel e seus derivados.

§ 2° Entende-se por Entreposto de Mel e Cera de Abelhas, o estabelecimento destinado ao
recebimento, classificagfio e industrializagio do mel, cera de abelhas e demais produtos
apicolas.

CAPITULO IV
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTO

Art. 15 Apresentados os documentos exigidos na Lei Municipal n°® 4.254/2014, o SIM ira
proceder a vistoria do estabelecimento.

Art. 16 Autorizado o registro, uma das vias das plantas ¢ dos memoriais descritivos serd
arquivada no SIM e a outra eniregue ao interessado.

Art. 17 Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente regulamento, o SIM autorizard a
expedi¢iio de “Certificado de Registro”, constando do mesmo o brasfio oficial do Municipio
da Serra, o ntimero do registro, nome do estabelecimento ou produior e outros detalhes
necessarios.

Art. 18 O SIM determinard a inspecfio periédica das obras em andamento nos
estabelecimentos em construgfo ou remodelagiio, tendo-se em vista o plano aprovado.

CAPITULOV
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 19 O registro de produtos serd requerido junto ao SIM, através de requerimento com 0s

seguintes documentos:
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I. Memorial descritivo do processo de fabricacdo do produto, em 2 vias, conforme
modelo fornecido pelo SIM.

II. Lay out dos rétulos a serem registrados, em seus diferentes tamanhos, em 2 vias.

Paragrafo dnico. Cada produto registrado tera um numero proprio que constard no seu
rétulo.

Art. 20 Todo produto de origem animal entregue ao comércio deverd estar identificado por
meio de rétulos registrados, aplicados sobre as matérias primas, produtos, vasilhames ou
container, mesmo quando diretamente direcionados a outros estabelecimentos para
beneficiamento.

Art. 21 Os estabelecimentos s6 poderdo utilizar rétulos devidamente aprovados pelo SIM.
§ 1° Os rotulos obedecerdo as legislagdes especificas de rotulagem.

§ 2° Os rétulos s6é deverdo ser usados para os produtos a que tenham sido destinados, néo
sendo permitida qualquer modificacio em seus dizeres, cores ou desenhos sem prévia
aprovagao.

Art. 22 Nenhum rétulo, etiqueta ou selo poderd ser aplicado escondendo ou encobrindo, total
ou parcialmente, dizeres de rotulagem e a identificagfo do registro.

Art. 23 Qualquer modificagfio que implique em alteragfio de identidade, qualidade ou tipo do
produto de origem animal, devera ser previamente submetida & apreciagiio do SIM, podendo
ser mantido o nimero de registro anteriormente concedido.

CAPITULO VI ’
DOS ESTABELECIMENTOS, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

SECAO1I
DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 24 Nio serd autorizado o funcionamento de estabelecimentos de produtos de origem
animal, sem as instalagbes ¢ equipamentos que compreendem as dependéncias minimas,
maquindrio ¢ utensilios diversos, para a finalidade a que se destine, face a capacidade de
produgiio de cada estabelecimento.

Art. 25 Os estabelecimentos deverdo garantir que as operagdes possam realizar-se seguindo
as boas praticas de fabricacfio, desde a chegada da matéria-prima até a expedicéio do produto
alimenticio.

Art. 26 O estabelecimento devera possuir sistema de controle de entrada e saida de produtos,
constando obrigatoriamente:

vy
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Data, quantidade, natureza e procedéncia das matérias-primas, ingredientes,
embalagens e rotulos utilizados na industrializa¢fio dos produtos alimenticios.
Data, quantidade, saida e destinagfio dos produtos alimenticios.

§ 1° O registro podera ser feito em sistema digital ou manual através de livros de controle,
ambos com valor fiscal.

§ 2° Este sistema devera ficar & disposi¢io da autoridade fiscalizadora do SIM.

Art. 27 Os estabelecimentos deverdio reunir as seguintes condicfes:

L
IL.

I11.
IV.

VL
VIL

VIIL

IX.

XL

XIIL.

X1

XIV.

Situados em zonas isentas de odores indesejaveis, lixos, objetos em desuso, insctos e
de contaminantes ambientais, como fumaga e poeira.

Manter animais numa disténcia consideravel que nfio comprometa a atividade do
estabelecimento.

Ser localizados em areas que néo estejam sujeitas a inundagfo.

As dreas que se encontram dentro dos limites do estabelecimento deverfio ter uma
superficie compacta e/ou pavimentada, com escoamento adequado e meios que
permitam a sua limpeza.

Estar afastados dos limites das vias publicas, no minimo em S5m, possuir area
disponivel para circulagfio de veiculos.

O ambiente interno devera ser fechado, contendo banheiro e vestidrio.

O estabelecimento devera possuir /gy out adequado ao processo produtivo com
numero, capacidade e distribui¢do das dependéncias, de acordo com o ramo de
atividade, volume de produgfio e expedicdo. Apresentar fluxo de produgfio ordenado,
linear e sem cruzamentos.

As instalagdes deverfio ser construidas com materiais resistentes a corrosfo, que
possam ser limpas com facilidade e deverfio estar providas de meios adequados para
o fornecimento de agua fria ou fria € quente em quantidade suficiente.

As dreas para recepgfio e depodsito de matérias-primas, ingredientes e embalagens
deverdo ser separadas das dreas de producédo, armazenamento e expedicdo de produto
final.

As areas de armazenamento e expedicio deverfio garantir condi¢des adequadas para
a conservacio das embalagens e caracteristicas de identidade e qualidade do produto.
Encontrar-se em adequado estado de conservagdo, isentos de defeitos, rachaduras,
trincas, buracos, umidade, bolor, descascamentos e outros.

O piso devera ser de material resistente ao impacto, impermeadvel, lavavel e
antiderrapante, nfio podendo apresentar rachaduras ¢ devendo facilitar a limpeza e
desinfeccio.

O sistema de drenagem deverd ser dimensionado adequadamente, de forma a impedir
o acimulo de residuos e os ralos com sifées e grelhas colocados em locais
adequados, de forma a facilitar o escoamento e proteger contra a entrada de insetos.
Nas areas de manipulaciio de alimentos, as paredes deverfio ser lisas, de cor clara,
construidas e revestidas de materiais ndo absorventes e lavaveis.

Os angulos entre as paredes, as paredes ¢ 0s pisos ¢ as paredes e o teto deverdo ser de
facil limpeza.
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XVI. A ventilagdo em todas as dependéncias deverd ser suficiente, respeitadas as
peculiaridades de ordem tecnologica cabiveis.

XVIIL. O estabelecimento devera dispor de luz abundante, natural ou artificial.

XVIIL. As portas deverfio apresentar sistema de vedagio contra insetos € outras fontes de
contaminacdo, se necessario e ser de facil abertura, de forma a ficarem livres os
corredores e passagens.

XIX. Possuir janelas e basculantes providos de prote¢des contra pragas ¢ em bom estado
de conservagio.

XX. As portas e janelas deverfio ser construidas de material néio absorvente e de facil
limpeza, de forma a evitar o actimulo de sujidades.

XXI. Paredes com pé-direito de no minimo 3m, sendo que serfio admitidas redugdes, desde
que atendidas as condi¢Bes de ilumina¢fio, ventilagio ¢ a adequada instalagdo dos
equipamentos condizentes com a natureza do trabalho.

XXII. A égua devera ser comprovadamente potavel, encanada sob pressfio, em quantidade
compativel com a demanda do estabelecimento, cuja fonte, canalizagio e
reservatorio deverdo estar protegidos para evitar qualquer tipo de contaminacéo. Em
se tratando de utilizagdo de fonte alternativa (pogo), devera ser tratada por
profissional devidamente habilitado.

XXII. A higienizagdo dos estabelecimentos, instalagBes, equipamentos, utensilios e
recipientes deverd ser realizada através de agua quente, vapor ou produto quimico
adequado.

XXIV. Os estabelecimentos deverdo dispor de um sistema eficaz de evacuagéo de efluentes
e aguas residuais, o qual devera ser mantido, a todo momento, em bom estado de
funcionamento e de acordo com o ¢rgéio ambiental competente.

XXV. Todos os estabelecimentos deverio conter vestidrios e banheiros adequados ao
nimero de funciondrios, convenientemente situados e néo poderfio ter comunicacio
direta com as dreas onde os alimentos serdo manipulados.

XXVI Junto aos sanitarios deverfio existir lavatorios com agua fria ou fria e quente, com os
elementos adequados para lavar e secar as m#os, dispostos de tal modo que o usuario
tenha que passar junio a eles quando retornar a drea de manipulagfo.

XXVII. Junto as instalagdes a que se refere o inciso anterior, deverdio ser afixados avisos
indicando a obrigatoriedade de higienizar as m&os apds o uso dos sanitarios.
XXVIIIL Néo sera permitido o uso de toalhas de pano ou papel reciclado.

XXIX. Na 4rea de industrializagio, deverdo existir instalagdes adequadas, higiénicas e
convenientemente localizadas para lavagem e secagem das maos.

XXX, As lixeiras deverdo ter tampas de acionamento nio manual.

XXXI. Deverd existir local adequado para a limpeza e desinfec¢io dos utensilios e
equipamentos de trabalho.

XXXII. Dispor de fonte de energia compativel com a necessidade do estabelecimento.

Art. 28 Tratando-se de estabelecimentos de carnes e derivados, deverfo, ainda, satisfazer as
seguintes condigdes:

1. Ser construidos em centro de terreno afastado dos limites das vias publicas,
preferentemente Sm na frente e com entradas laterais que permitam a movimentacio
de veiculos de transporte, exceto para aqueles j4 instalados e que nfio disponham de

Rua Maestro Antdnio Cicero, n® 111, Centro — Serra/ES - CEP: 29176-100 4
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afastamento em relagdo as vias publicas, que poderfio funcionar desde que as
operagdes de recepcio e expediglo se processem de forma higiénica, sem risco de
contaminagio do produto.

IL. Ter os seguintes pés-direitos: sala de matan¢a de bovinos 7m de sangria a linha da
esfola e dai por diante no minimo 4m; nas demais dependéncias, o pé direito serd
fixado por ocasifio do exame dos projetos apresentados.

III. Dispor de currais, bretes, banheiros, chuveiros, pedilivios e demais instalagdes para
recebimento, estacionamento ¢ circulagdo de animais, convenientemente
pavimentados ou impermeabilizados, com declive para a rede de esgoto, providos de
bebedouros € comedouros.

IV. Dispor de dependéncias e instalagdes adequadas para necrépsia, com forno
crematorio anexo, designadas, para efeito deste regulamento, “Departamento de
Necropsia™; na falta deste, os produtos condenados ou impréprios para o consumo
alimentar humano serfo inutilizados e recolhidos por empresas de coleta
especializadas para destinagdes deste fim.

V. Dispor de locais apropriados para separacfio e isolamento de animais doentes.

V1. Localizar os currais de recebimento de animais, cocheiras, pocilgas, apriscos e ouiras
dependéncias, que por sua natureza produzam mau cheiro, 0 mais distante possivel
dos locais onde sfio recebidos, manipulados ou preparados produtos utilizados na
alimenta¢do humana.

VII. Dispor, de acordo com a classificacdo do estabelecimento e sua capacidade, de
dependéncias de matanca, conforme o caso, separadas para as vdrias espécies: de
triparia, graxaria para o preparo de produtos gordurosos comestiveis ¢ nfo
comestiveis, salsicharia em geral, conserva, depésito e salga de couros, salga,
ressalga e secagem de carnes, se¢lio de subprodutos nfo comestiveis e de depdsitos
diversos, bem como de cé@maras frias, proporcionais a capacidade do
estabelecimento.

VIII. Dispor de aparethagem industrial completa e adequada, como sejam maquinas,
caminhdes, vagonetas, carros, caixas, mesas, truques, tabuleiros e outros utilizados
em quaisquer das fases do recebimento e industrializacdo da matéria-prima e do
preparo de produtos, em nimero e qualidade que satisfacam a finalidade da industria.

IX. Dispor de recipientes metalicos apropriados, pintados de vermelho, destinados
unicamente ao transporte de matérias-primas e produtos condenados, dos quais
constem em caracteres bem visiveis, a palavra “condenados”.

X. Possuir instalagOes adequadas para o preparo de subprodutos ndo comestiveis.

XI. Possuir, de acordo com a natureza do estabelecimento, depdsito para chifres, cascos,
ossos, adubos, crinas, alimentos para animais e outros produtos e subprodutos ndo
comestiveis, localizados em ponto afastado dos edificios onde sdo manipulados ou
preparados produtos destinados a alimentagfio humana.

XII. Possuir digestores em numero e capacidade suficiente para as necessidades do
estabelecimento; na falta deste, os produtos serfo inutilizados e recoihidos por
empresas de coleta especializadas para destinagdes deste fim.

XIII. Dispor de caldeiras com capacidade suficiente para as necessidades do

estabelecimento.
XIV. Dispor de instalagdes de vapor ¢ dgua em todas as dependéncias de manipulagéo e
industrializacio. S
Rua Maestro Anténio Cicero, n° 111, Centro — Serra/ES - CEP: 29176-100
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XV. Dispor de dependéncias de industrializagfo de drea minima com 20m?2.

Art. 29 Os estabelecimentos destinados ao abate de aves e coelhos deverdo, ainda, satisfazer
as seguintes condicbes:

I. Dispor de plataforma coberta para recepgo dos animais, protegida dos ventos
dominantes e da incidéncia direta dos raios solares.

II. Dispor de mecanismo que permita realizar as operagdes de sangria, esfola,
evisceracfio ¢ preparo da carcaga (toalete) com as aves ou coelhos suspensos pelos
pés e/ou cabegas.

HI. Dispor de dependéncia exclusiva para a operacéo de sangria.
1V. Dispor de dependéncia exclusiva para as operagdes de escaldagem e depenagem ou
de esfola, no caso de coelhos.

V. Dispor de dependéncias exclusivas para as opera¢des de evisceragfo, toalete, pré-
resfriamento, gotejamento, classificagio e embalagem.

VL. Dispor, quando for o caso, de dependéncia para a realizacio de cortes de carcaga.

Art. 30 Os estabelecimentos de leite € derivados deverfio, ainda, satisfazer as seguintes
condic¢des:

I. Estar localizados em pontos distantes de fontes produtoras de mau cheiro.

I. Construir as dependéncias, de maneira a se observar, se for o caso, desniveis na
seqii€ncia dos trabalhos de recebimento, manipulagfo, fabricacio e maturagfo dos
produtos.

II. Ter as dependéncias principais do estabelecimento, como as de recebimento de
matéria-prima, desnatacio, beneficiamento, salga, cura, envasilhamento e depositos
de produtos utilizados na alimentagdo humana, separadas por paredes inteiras, das
que se destinam a lavagem e esterilizagfo dos latdes ou ao preparo de produtos ndo
comestiveis,

IV, Ser construidos no centro de terreno, afastado dos limites das vias pablicas,
preferencialmente 5m na frente e dispondo de acessos laterais que permitam a
movimentagiio dos veiculos de transporte.

V. Ter pé-direito minimo preferenciaimente de 3,50m nas dependéncias de trabalho, 3m
nas plataformas, laboratérios e lavagem do vasilhame 2,80m nos vestidrios e
instalagOes sanitarias.

VI. Ter as dependéncias orientadas de tal modo que os raios solares nfo prejudiquem os
trabalhos de fabricacfo ou maturacio dos produtos.

VII. Dispor de aparethagem industrial completa e adequada para a realizacfo de trabalhos
de beneficiamento e industrializacdo, utilizando maquinario preferentemente
conjugado.

VIIL Dispor de dependéncia ou local apropriado e convenientemente aparelhado para a
lavagem e esterilizacdo do vasilhame.

Art. 31 Os estabelecimentos destinados ao mel, cera de abelhas e scus derivados deverfo:

I. Dispor de dependéncias de recebimento; %

Rua Maestro Antonio Cicero, n° 111, Centro — Serra/ES - CEP: 29176-100
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I. Dispor de dependéncias de manipulacio, preparo, classificagiio ¢ embalagem do
produto.

Art. 32 Nos entrepostos que recebem tripas, bem como nos estabelecimentos industriais, as
segdes destinadas a salga, maceragfio ou fermentagdo desse produto, s6 poderfio ser instaladas
em lugares afastados das dependéncias onde forem manipuladas matérias-primas ou
fabricados produtos utilizados na alimenta¢fo humana.

Art. 33 Nenhum estabelecimento de produto de origem animal podera ultrapassar a
capacidade de suas instalagfes e equipamentos.

Art. 34 Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por espago superior a 1
ano, s deverd reiniciar os trabalhos, mediante inspe¢éio prévia de fodas as dependéncias,
instalagBes, equipamentos e aprovagio do SIM.

SECAO IT ’
DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Art. 35 Os equipamentos ¢ utensilios deverfio atender as seguintes condigGes:

1. Todos os equipamentos ¢ utensilios nas areas de manipulagio deverfo ser de
materiais que nfo transmitam substincias tdxicas, odores, sabores e sejam néo
absorventes, resistentes a corroséo e capazes de resistir as operagdes de higienizagio.

II. As superficies deverdo ser lisas ¢ isentas de imperfei¢des (fendas, amassaduras, etc.),
que possam comprometer a higiene dos alimentos ou ser fonte de contaminagio.
HI. Dispor de mesas de ago inoxidavel para os trabalhos de manipulacdo e preparo de
matérias primas e produtos comestiveis, montadas em estrutura de ferro.
IV. Todos os equipamentos e utensilios deverdo ser de material ¢ formato, de modo que
assegurem uma completa higienizag#o.
V. Todos os equipamentos deverdo ser utilizados, exclusivamente, para as finalidades as
quais se destinam.
V1. Os recipientes para as matérias nfo comestiveis e residuos deverfio ter perfeita
vedagfo, de material no absorvente e resistente que facilite a limpeza e eliminag&o
do contetdo. .

VIL. Os equipamentos e utensilios empregados para matérias nfio comestiveis ou residuos
deverfio ser marcados com a indicacdo do seu uso € ndo poderdo ser usados para
produtos comestiveis.

VII. Equipamentos de conservagio dos alimentos (refrigeradores, congeladores, cdmaras
frigorificas e outros) deverdo dispor de dispositivo medidor de temperatura em local
apropriado e em adequado funcionamento.

Art. 36 Nos estabelecimentos nfio sera permitido apresentar, guardar, estocar, armazenar ou

ter em depdsito substincias que possam corromper, alterar, adulterar, falsificar, avariar ou
contaminar a matéria-prima, os ingredientes ou os produtos alimenticios.
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_CAPITULO VIl )
DAS CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS

SECAO 1
DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Art. 37 Todas as instalagdes, equipamentos e instrumentos de trabalho deverdo ser mantidos
em condigdes de higiene antes, durante e apds a elaboragio dos produtos alimenticios.

Art. 38 Imediatamente apos o término da jornada de trabalho ou quantas vezes for necessario,
deverdo ser rigorosamente limpos o chio, os condutos de escoamento de agua, as estruturas
de apoio e as paredes das areas de manipulagio.

Art. 39 Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados & alimentagéo
humana, sera indispensavel, para efeito de registro, a apresentagio prévia de analises
microbioldgicas fisico-quimica da dgua de abastecimento, que deverfio se enquadrar nos
padrdes de portabilidade previstos na legislagdo do Ministério da Satde.

§ 1° De acordo com a atividade desenvolvida, o SIM podera exigir tratamento especifico da
dgua, mesmo que esta esteja dentro dos padrdes de portabilidade recomendados pelo
Ministério da Satde.

§ 2° As andlises da 4gua exigidas no caput deste artigo deverfio ser realizadas por empresa
habilitada, devidamente licenciada pela Vigildncia Sanitaria.

Art. 40 O reservatorio de Agua devera ser higienizado com intervalo maximo de 6 meses, por
empresa devidamente licenciada pela Vigildncia Sanitaria. Quando o reservatdrio tiver
capacidade menor ou igual a 10.000L, o produtor poderé realizar a higieniza¢fo seguindo as
recomendaces do Ministério da Sande.

Art. 41 Os equipamentos de conservagfo dos alimentos deverdo atender as condigbes de
funcionamento, higiene, iluminacfio e circulagfio de ar, devendo ser higienizados com
regularidade. '

Art. 42 Todos os produtos de higienizacio deverdo ser aprovados pela ANVISA,
identificados ¢ guardados em local adequado, fora das areas de armazenagem e manipulagéo
dos alimentos.

Art. 43 Os vestidrios, sanitarios, banheiros, as vias de acesso e os patios que fazem parte da
area industrial deverdo estar permanentemente limpos.

Art. 44 Os subprodutos deverio ser armazenados de maneira adequada, sendo que, aqueles

resultantes da elaborag@io que sejam veiculos de contaminagdo, deverdo ser retirados das areas
de trabalho quantas vezes forem necessarias.
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Art. 45 Os residuos deverdio ser retirados das areas de manipulacio de alimentos e de outras
dreas de trabalho, sempre que for necessdrio, sendo obrigatoria sua retirada ao menos 1 vez
por dia.

Paragrafo tdnico. Imediatamente depois da retirada dos residuos dos recipientes utilizados
para o armazenamento, todos os equipamentos que tenham entrado em contato com eles
deverdo ser higienizados.

Art. 46 Nos estabelecimentos de leite ¢ derivados serd obrigatoria rigorosa lavagem e
esterilizacfo do vasilhame antes do seu reforno aos postos de origem.

Art. 47 Nas salas de matanca e em outras dependéncias, a juizo do SIM, serd obrigatdria a
existéncia de vérios depdsitos de dgua com descarga de vapor para esterilizagdo de facas,
ganchos e outros utensilios.

Art. 48 O estabelecimento deverd manter 1 programa eficaz de controle integrado de pragas.

§ 1° Os estabelecimentos e as dreas circundantes deverfo ser inspecionados periodicamente,
de forma a diminuir os riscos de contaminacio.

§ 2° Em caso de alguma praga invadir os estabelecimentos, deverdo ser adotadas medidas de
erradicacéo.

§ 3° Somente deverdo ser empregados praguicidas, se nfio for possivel a utiliza¢8o eficaz de
outras medidas de precaucéo.

§ 4° A aplicacfio de praguicida deverd ser efetuada por empresa licenciada pela Vigildncia
Sanitaria.

§ 5° Apébs a aplicagiio dos praguicidas, os equipamentos e utensilios deverfio ser limpos
minuciosamente.

SECAO T
DA HIGIENE PESSOAL

Art. 49 Ser4 obrigatorio o uso de calgados fechados, roupas claras, limpas e conservadas, sem
prejuizo dos acessorios exigidos em atividades especificas, assim como a boa higiene, dos
funcionarios, proprietarios, autoridades fiscalizadoras e visitantes nas dependéncias do
estabelecimento.

Art. 50 Os manipuladores deverfo:
I. Ter asseio pessoal, manter as unhas curtas, sem esmalte ou base, nfo usar

maquiagem ¢ adornos, tais como anéis, brincos, dentre outros.
II. Usar cabelos presos e protegidos com touca. Oj
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III. Lavar cuidadosamente as méos antes e apds manipular os alimentos, apds qualquer
interrupcéo da atividade, apds tocar materiais contaminados e sempre que se fizer
necessario.

IV. Néo fumar nas dependéncias do estabelecimento.

V. Evitar cantar, assoviar ¢ praticar todo tipo de conversa paralela e desnecessaria
enquanto manipulam os alimentos.

VI. Proteger o rosto ao tossir ou espirrar.

VII. Nio comer e mascar chicletes nas dreas de manipulagéo dos alimentos.
VIII. Evitar todo ato que possa direta ou indiretamente contaminar os alimentos.

Art. 51 Se houver a opcio pelo uso de luvas e madscaras, estas deverdo ser mantidas em
perfeitas condicdes de limpeza ¢ higiene, bem como, deverdo ser trocadas sempre que se fizer
necessario.

Paragrafo tinico. O uso das luvas nfo dispensara o operario da obrigagio de lavar as méos
sempre que se fizer necessario.

Art. 52 Roupas ¢ objetos pessoais nfio poderfio ser guardados nas dreas de manipulagio de
alimentos.

Art. 53 O estabelecimento deverd apresentar anualmente atestado de saide ocupacional de
seus funciondrios, a fim de comprovar que os mesmos ndo sofrem de doengas que
incompatibilizem com os trabalhos de fabricac8o de géneros alimenticios.

Paragrafo nico. A inspegdo médica sera exigida, tantas vezes quantas necessdrias, para
qualquer empregado do estabelecimento, inclusive seus proprietarios, se exercerem atividades
de manipulaggo.

Art. 54 Os manipuladores de alimentos ndo poderdo ser veiculos de qualquer tipo de
contaminacio.

Paragrafo unice. Apresentando o funcionirio infecgdes, irritagdo ou prurido cutineos,
feridas abertas, diarréia ou qualquer outro tipo de enfermidade que, pela sua natureza, seja
passivel de contaminar os alimentos, deverd o responsavel legal pelo estabelecimento tomar
as medidas necessarias para afastar o funciondrio da atividade de manipulagdo, até que o
mesmo tenha liberagfio médica.

Art. 55 O responsdvel tomars as medidas necessdrias para garantir o cumprimento das regras
de higiene pessoal dos manipuladores de alimentos.

Art. 56 A inobservincia dos preceitos legais contidos nesta se¢80 importara ao responsavel
legal cominagéio das sangdes previstas neste regulamento.

Art. 57 Os manipuladores deverfio estar capacitados para as atividades desempenhadas, de
acordo com as Boas Préticas de Fabricagéio — BPF, conforme legislagdes vigentes.
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CAPITULO VIII
DO PROCESSAMENTO E EMBALAGENS

Art. 58 Todas as operagdes do processo de produgio deverfio realizar-se em condigdes que
excluam toda a possibilidade de contaminagfio quimica, fisica ou microbioldgica que resulte

em deterioragdio ou proliferagfo de microorganismos patogénicos e causadores de putrefagéo.

Art. 59 As matérias-primas ou ingredientes utilizados na elaboracio dos produtos
alimenticios deverdo estar limpos e em boas condicges higiénico-sanitarias.

Paragrafo dmnico. As matérias-primas ou ingredientes deverfo ser inspecionados ¢
classificados antes de seguirem para a industrializagfo.

Art. 60 As matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios industrializados,
armazenados, guardados ou transportados deverfio estar dentro do prazo de validade.

Art. 61 Os métodos de conservacio dos produtos alimenticios deverfio ser controlados, de
forma a proteger conira a contaminag#o, deterioracfio apds o processamento e ameaga de risco

a saude puablica.

Art. 62 Todo o material empregado no processo de embalagem de alimentos deverd ser
armazenado em local com condi¢des de sanidade e limpeza.

Art. 63 As embalagens deverfio ser utilizadas para os fins a que se destinam, de acordo com o
aprovado pelo o6rgéo competente.

Art. 64 Sera proibida a reutilizagdo de embalagens.

Art. 65 Todos os produtos alimenticios deverfio ser embalados de forma a garantir a sua
inviolabilidade.

Art. 66 As embalagens ou recipientes deverfio ser inspecionados e, se necessdrio,
higienizados imediatamente antes do uso, com o objetivo de assegurar sua inocuidade.

Art. 67 Deverd ser assegurada a adequada rotatividade dos estoques de matérias-primas,
ingredientes e produtos alimenticios.

CAPITULO IX
DO TRANSPORTE DOS PRODUTOS

Art. 68 O transporte de produtos de origem animal devera ser efetuado em veiculos fechados
ou cobertos em condigdes de manter a qualidade dos mesmos, obedecendo as temperaturas

estabelecidas por lei.
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§ 1° Os veiculos destinados ao transporte de produtos refrigerados ou congelados deveréo
dispor de meios que permitam verificar a temperatura e, quando necessario, a umidade que
devera ser mantida dentro dos niveis adequados.

§ 2° Os veiculos destinados aos transportes de produtos de origem animal deverdo ser
inspecionados e autorizados pelo SIM.

CAPITULO X '
DA IDENTIDADE E QUALIDADE DOS PRODUTOS ALIMENTICIOS

Art. 69 Os produtos alimenticios deverfio atender aos Regulamentos Técnicos de Identidade e
Qualidade, padrdes microbiolégicos e de aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia de
fabricacdo e outras legislagdes pertinentes.

Art. 70 A Secretaria Especial de Agricultura, Agroturismo, Aquicultura e Pesca, através do
SLM., regulamentara, quando necessério, os padrdes de identidade e qualidade dos produtos
alimenticios abrangidos por este regulamento através de atos normativos complementares.

Paragrafo unico. Na auséncia de regulamentos técnicos de identidade municipais, seréio
adotadas legislagdes estaduais ¢ federais vigentes.

Art. 71 O controle sanitdrio dos animais devera seguir orientagio do érgdo oficial de defesa
sanitdria animal do Estado.

CAPITULO X1
DA ROTULAGEM

SECAO1
DA ROTULAGEM EM GERAL

Art. 72 Além de outras exigéncias previstas neste regulamento ou em legislagio especifica, os
rétulos deverfio obrigatoriamente conter, de forma clara e legivel, as seguintes indicagdes:

I. Nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, com no minimo 1/3 da maior
inscricdo do rétulo, uniformes em corpo e cor, sem intercalagfio de desenhos ou
outros dizeres.

II. Marca comercial ou nome fantasia do produto.

III. Raz#o social ou nome do produtor.

IV. CNPJ ou CPF, nos casos em que couber.

V. Categoria do estabelecimento, de acordo com a classificacio prevista neste

regulamento.
VI. Endereco completo do estabelecimento produtor.
VII. Carimbo oficial da Inspegio Municipal.
VIII. Data da fabricagdo, prazo de validade ¢ identificagfio do lote. C/}
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IX. Lista de ingredientes em ordem decrescente de quantidade, sendo os aditivos citados
pelo nome ou numero de Sistema Internacional de Numeragdo - INS e funcio
tecnoldgica.

X. Indica¢éo do nimero de registro do produto no SiM.
XI. Identificagio da origem.
XII. Conservacdo do produto.
XIII. Contetdo liquido, conforme legislagiio do érglo competente.

§ 1° No caso de terceirizaglo da produgfio, deverfo constar as expressdes “fabricado por:”,
seguida da identificac8o do fabricante e “para:”, seguida da identificagdo do estabelecimento
contratante.

§ 2° Os produtos cuja validade varia segundo a temperatura de conservagio, deverfio ter a
indicagéio da conservagfio doméstica em fung#o da temperatura de armazenamento.

§ 3° A identificacdo do produto alimenticio registrado, constante do inciso X deste artigo,
devera ser realizada pela seguinte expressio: “Produto registrado no SIM, sob nimero...”.

Art. 73 O tamanho das letras ¢ nimeros da rotulagem obrigatdéria ndo podera ser inferior a
Imm, sendo que as indicagdes de conteudo liquido seguirfio os padrSes metroldgicos vigentes.

Art. 74 Somente poderfio ser utilizadas denominagdes de qualidade quando tenham sido
estabelecidas as especificagfes correspondentes para um determinado alimento, por meio de
um regulamento téenico especifico.

Art. 75 Nenhuma informag#o contida nos rétulos podera levar o consumidor a equivocos ou
enganos.

Art. 76 No caso de produtos expostos ao consumo, sem qualquer protegio além de seu
envoltério ou casca, a rotulagem serd feita por meio de rétulo impresso em papel ou outro

material resistente que possa ser preso ao produto como forma de identificacdo.

Art. 77 Os rotulos dos produtos coloridos artificialmente deverfio conter a expresséo
“COLORIDO ARTIFICIALMENTE”.

Art. 78 Nenhum rétulo de produto de origem animal podera conter alegagéo terapéutica.

Art. 79 No caso de cancelamento de registro ou fechamento do estabelecimento, ficard o
estabelecimento responsavel obrigado a inutilizar os rotulos existentes em estoque.

Art. 80 A observéncia das exigéncias de rotulagem contidas neste regulamento, nfio desobriga
o cumprimento das demais legislacdes municipais, estaduais e federais de rotulagem.

SECAO II '
DOS CARIMBOS DE INSPECAO E SEUS USOS

Rua Maestro Anténio Cicero, n® 111, Centro - Serra/ES - CEP: 29176-100
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Art. 81 O carimbo oficial da Inspe¢io Municipal serd a garantia que o estabelecimento se
encontra devidamente registrado no SIM.

§ 1° Os carimbos de inspegdo deverdio obedecer exatamente & descri¢io e aos modelos
previstos neste artigo, em cor Unica preta e fonte arial em letras maidsculas, quando
impressos, gravados ou litografados,

§ 2° Outra cor podera ser autorizada em casos especificos, a critério do SIM.

§ 3° Os modelos de carimbos de inspeg8o a serem usados nos rotulos de produtos alimenticios
registrados no SIM obedecerio as seguintes especificacdes:

I. Forma: oval

[I. Dizeres: Para produtos inspecionados e com o registro autorizado: de cima para
baixo a palavra “SERRA-ES” e no centro horizontalmente a palavra
“INSPECIONADO”, logo em baixo paralelamente 0 nmimero de registro do
estabelecimento ¢ a sigla da inspec¢fio municipal (SIM) Para carcagas ou parte de
carcacas condenadas: de baixo para cima, nimero do estabelecimento, logo acima a

sigla “SIM” e isoladamente na parte superior a palavra “CONDENADO”.
III. Modelos:

SERRA-ES

INSPECIONADO

NO
SIM

CONDENADO
SIM

NO
IV. Dimensdes;

1. Para produtos com carimbo “INSPECIONADO":

a. 8,0 x 4,0 cm: Para carcaga ou quartos bovinos em condi¢des de consumo em
natureza, aplicado externamente sobre as massas musculares de cada quarto.

b. 6,0 x 3,0 cm: Para carcaca de suinos, ovinos e caprinos em condigdes de
consumo em natureza, aplicado externamente em cada quarto; de cada lado da
carcaca de aves; sobre cortes de carnes frescas ou frigorificadas de qualquer
espécie de agougue, e caixas, caixotes, engradados e oufros que transportam
produtos comestiveis inspecionados, inclusive pescado.

¢. 3,0 x 1,5 cm: Para rotulo de produtos utilizados na alimentagio humana,
acondicionados em recipientes metalicos, de vidro ou plastico e encapados em
produtos envolvidos em papel, de peso até 5 kg.

2. Para produtos com carimbo “CONDENADO™: @

Rua Maestro Antdnie Cicero, n® 111, Centro — Serra/ES - CEP: 29176-100
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a. 7,0 x 6,0 cm: Para carcagas ou partes de carcagas condenadas.

§ 4° A juizo do SIM, consideradas as necessidades, outros tipos de carimbos serfio pré-
estabelecidos a cada caso.

Art. 82 As carcagas, cortes de carcacas € cortes armazenados, em trinsito ou entregues ao
comércio, oriundos de estabelecimentos sob controle do SIM, deverfo estar identificados por
meio de carimbo.

Paragrafo fnico. As carcacas de aves, pescados ¢ outros pequenos animais de consumo
serfio isentas de carimbo direto, desde que acondicionadas por pegas, em embalagens
individuais e inviolaveis, onde conste o referido carimbo, juntamente com os demais dizeres
exigidos para os rotulos.

3 CAPITULO XTI
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

SECAO I
DA INSPECAO “ANTE-MORTEM”

Art. 83 Nos estabelecimentos subordinados a Inspeg¢fio Municipal, serd permitido o abate de
bovinos, eqliinos, suinos, ovinos, caprinos e coelhos, bem como das diferentes aves
domesticas e de caga, usadas na alimentagéio humana, desde que devidamente licenciados.

Art. 84 A inspecdo “ante-mortem” sera controlada mediante “livro de registro de entrada de
animais”, que devera conter paginas numeradas, termos de abertura e encerramento
devidamente assinados pelo responsavel pelo estabelecimento, do qual constardo:

I. Data e hora de entrada.
II. Espécie do animal.
III. Numero de cabegas.
1V. Estado dos animais.
V. Certificado de vacinas.
V1. Nome e endereco do proprietario.
VII. Observagdes técnicas.
VIII. Guia de Transito Animal (GTA).

Art. 85 Sera vedado o abate de animais sem prévio exame sanitario, que serd realizado pelo
médico veterinario do SIM, encarregado pela inspegdo final.

§ 1° Quando da realizagfo do exame referido no caput deste artigo, a suspeita de enfermidade
determinar a rejeigdo do animal, que devera constar do “Livro de Registro de Entrada de
Animais”, apos o que, deverd o mesmo ser retirado imediatamente do estabelecimento.

§ 2° Qualquer animal reconhecido pelo médico veterinario como inadequado para o abate,
devera ser condenado a graxaria ou 4 incineragéo. //3
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Art. 86 Todo e qualquer abate de animais serd precedido de um descanso minimo previsto no
artigo 110 do Decreto Federal n® 30.691/52, jejum e dieta hidrica nos depésitos dos
estabelecimentos.

Parigrafo tinico A critério do médico veterinario responsavel pela inspecfio municipal, o
periodo de descanso podera ser ampliado, quando julgar necessrio.

Art. 87 Sera proibido o abate de:

I. Animais que n#Ho hajam repousado pelo periodo estabelecido dentro do
estabelecimento.
I1. Animais caquéticos ou extremamente magros, devendo proceder como determina o
Regulamento da Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal.
III. Animais fadigados.
IV. Fémeas em estado adiantado de gestacéo.
V. Fémeas com sinal de parto recente.

Art. 88 Para o inicio do abate de animais, serd necesséria a prévia autorizaggo do SIM.
Art. 89 Serfio condenados os bovinos que no exame “ante-mortem” revelem temperatura retal
igual ou superior a 40,5°C e aves igual ou superior a 43°C, bem como os anormais com

hipotermia.

SE(;AO 1
DA MATANCA DE EMERGENCIA E MATANCA NORMAL

Art. 90 Matanca de emergéncia € o sacrificio imediato de animais apresentando condi¢des
que indiquem essa providéncia.

Paragrafo inico. Deverdo ser abatidos com emergéncia animais doentes, agonizantes, com
fraturas, contusdes generalizadas, hemorragia, decibito forgado, sintomas nervosos € outros
estados que dificultem o abate normal.

Art. 91 Ser4 proibida a matanca de emergéncia na auséncia de funcionario do SIM.

Art. 92 A matanca de emergéneia devera ser feita em local préprio.

Pardgrafo unico. Caso sejam utilizadas as instalacGes destinadas ao abate normal, as mesmas
deverfio, apos o uso, ser limpas e desinfetadas para reutilizagfo.

Art. 93 O processo de abate normal de animais adotado pelo SIM serd o de insensibilizagdo,
seguida de imediata sangria.

Art. 94 A sangria deverd ser completa, realizada com o animal suspenso pelos membros

traseiros.
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Art. 95 Nephuma manipulagido podera ser iniciada antes que o sangue tenha escoado o
maximo possivel.

Art. 96 Serd obrigatéria a pelagem e raspagem de toda carcaga de suino pelo prévio
escaldamento em agua quente, em conformidade com o item 7, “a”, do Capitulo I da Portaria
n® 711/1995/SDA/MAPA.

Art. 97 A evisceracgdo devera ser realizada sob as vistas de funcionarios do SIM em local que
permita o pronto exame das visceras, com identificagdo perfeita entre estas e as carcagas.

§ 1° Sob pretexto algum podera ser retardada a evisceragfio.

§ 2° O SIM. agira com rigor no caso de carcagas contaminadas por fezes e/ou contetido
ruminal no momento da evisceragdo, aplicando as medidas preconizadas no Capitulo
“Inspecéio post-mortem”.

Art. 98 A cabega antes de destacada do corpo devera ser marcada para permitir facil
identificagio com a respectiva carcaga, procedendo-se do mesmo modo relativamente as
visceras.

Art. 99 Para a divisdo de carcagas bovinas ou suinas devera ser usada serra metalica prépria
para o fim.

Paragrafo anico. Sera proibido o uso de machadinha ou qualquer outro tipo de instrumental

SECAO I
DA INSPECAO “POST-MORTEM”

Art. 100 A inspeco “post-mortem” consiste no exame de todos os Orglos e tecidos,
abrangendo a observagfo e apreciagdo de seus caracteres externos, sua palpagio e abertura
dos génglios linfaticos, correspondentes, além de cortes sobre o parénquima dos drghos,
quando necessério.

Art. 101 A inspe¢Zo “post-mortem” de rotina devera obedecer & seguinte seriacdo:

[. Observagéo dos caracteres organolépticos e fisicos do sangue por ocasidio da sangria
e durante o exame de todos os orgdos.
1I. Exame da cabega, musculos mastigadores, lingua, glandulas salivares e ginglios
linfaticos correspondentes.
ITI. Exame geral da cavidade abdominal, dérgos e ganglios linfiticos correspondentes.
IV. Exame geral da carcacga, serosas e ganglios linfaticos cavitarios, infra-musculares,
superficiais e profundos acessiveis, além da avaliagfio das condi¢Ses de nutrigio e

engorda do animal. Cﬂ
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Art. 102 Sempre que o SIM julgar conveniente, as carcagas de suinos serfo reexaminadas por
outro funcionario, antes de darem entrada nas cmaras frigorificas ou serem destinadas ao
tendal.

Art. 103 Todos os orglos, inclusive os rins, serfio examinados na sala de matancga,
imediatamente depois de removidos das carcagas, assegurada sempre a identificacdo entre
6rgdos e carcagas.

Art. 104 Toda a carcaga, parte da carcaga ou mesmo 6rgéos com lesGes ou anormalidades que
possam torna-la imprépria para o consumo, deverfo ser convenientemente assinalados pelo
SIM e diretamente conduzidos ao “Departamento de Inspecfo Final”, onde serdo julgados
apos exame completo.

§ 1° Tais carcacas ou partes de carcagas ndo poderdo ser subdivididas ou removidas para outro
local, sem autorizagfo expressa do SIM.

§ 2° Todo material condenado ficara sob custddia do SIM., no “Departamento de Sequestro”,
quando néo possa ser inutilizado no proprio dia de matanga.

Art. 105 As carcagas julgadas em condigdes de consumo serfio assinaladas com os carimbos
previstos neste regulamento, por funcionario do SIM.

Art. 106 Em hip6tese alguma sera permitida a remogéo, raspagem ou qualquer pratica que
possa mascarar lesOes, antes do exame pelo SIM.

Art. 107 Depois de aberta a carcaca ao meio, deverdio ser examinados o externo, as costelas,
as vértebras e a medula espinhal.

Art. 108 Para se determinar a destinagfo de carcacgas, dos orglos e das visceras, serfio
observados os crit€rios estabelecidos pelo Regulamento da Inspecéo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal —RIISPOA.

Art. 109 Entende-se por aproveitamento condicional, os produtos submetidos a uma das
seguintes operagdes de beneficiamento:

L. Esterilizago ou fusdo pelo calor.
1. Tratamento pelo frio.
III. Salgamento.
IV. Rebeneficiamento.

Art. 110 As carcagas ou partes das carcagas deverfo ser penduradas nas cdmaras, com espago
suficiente entre cada peca e entre elas e paredes.

Art. 111 Todas as instalagdes que manipulem matéria-prima por qualquer forma, deverfio ser
providas por recipientes para recolhimento de restos ou recortes que venham a cair no piso,
material esse que serd condenado e destinado a preparacéo de produtos néo comestivm
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Art. 112 Sempre que necessario, o SIM. determinard a desinfec¢fo de salas e equipamentos,
bem como determinard os cuidados a serem dispensados aos operdrios que tenham
manipulado animais atingidos por doengas infecciosas transmissiveis ao homem.

Art. 113 Os casos nfo previstos neste regulamento serfio observados pelo médico veterinario
responsavel pelo SIM, ou ainda, pelo preposto e imediatamente encaminhados ao SIM.

SECAO IV
DA GRAXARIA

Art. 114 Graxaria ¢ a se¢fo destinada ao aproveitamento de matérias primas gordurosas e de
subprodutos ndo comestiveis.

Paragrafo anico. A Graxaria compreende:

I. Se¢#o de produtos gordurosos comestiveis.
II. Secdo de produtos gordurosos nfo comestiveis.
III. Segfio de subprodutos ndo comestiveis.

Art. 115 As dependéncias ¢ equipamentos destinados a produtos gordurosos comestiveis sdo
privativos para esses produtos, sendo proibida sua utilizagdo para manipulagéio de produtos ou
subprodutos ndo comestiveis.

Art. 116 Ficardio em poder do SIM. plantas ¢ diagramas com a descri¢do e percurso dos
condutos, torneiras, valvulas, unides e outros detalhes referentes 3 instalagfo.

§ 1° Todos os encanamentos, torneiras, valvulas e recipientes que servem & condugdo ¢
deposito de gorduras comestiveis deverdo ser pintados em branco e os reservados a gorduras
nio comestiveis, em azul.

§ 2° Nenhuma modificacfo nessas instalacSes podera ser feita sem prévia autorizagdo do SIM.

Art. 117 Entende-se por produtos gordurosos, os que resultam do aproveitamento de tecidos
de animais, por fusdo ou por outros processos.

§ 1° Os produtos gordurosos, segundo a espécie animal de que procedem, se distinguem em
produtos gordurosos de bovino, de ovino, de caprino, de suino, de aves, ovos e de pescado.

§ 2° Os produtos gordurosos segundo o emprego a que se destinem e suas caracteristicas
compreendem:

I. Comestiveis.

II. N&o comestiveis. C—O
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Art. 118 Os produtos gordurosos comestiveis sfo genericamente denominados “gorduras”,
com excecio da “banha” e da “manteiga”.

Art. 119 Quando os produtos gordurosos apresentarem estado liquido, serfio denominados
“Gleos™. -

Art. 120 Entende-se por “produtos gordurosos ndo comestiveis”, todos aqueles obtidos pela
fusdio de partes e tecidos ndo empregados na alimentagdo humana, bem como de carcagas,
partes de carcaga, orglos ¢ visceras, que forem rejeitados pelo SIM.

Paragrafo anico. S3o também considerados produtos gordurosos nfio comestiveis, os obtidos
em estabelecimento que nfo dispdem de instalacGes e equipamentos para ¢laboragio de
gorduras comestiveis.

Art. 121 Os produtos nfo comestiveis sdo genericamente denominados “sebo”, seguindo-se a
especificacdo da espécie animal de que procedem, exceto, quando procedente de suinos, que
sdo designados “graxa branca”.

Art. 122 Entende-se por “subproduto nfio comestivel”, todo e qualquer residuo devidamente
elaborado, que se enquadre nas denominagdes e especificagdes deste regulamento.

Paragrafo tnico. Fica permitida a utilizacio das denominacGes de fantasia, mediante
declaragéio nos rotulos dos componentes do produto, qualitativa ¢ quantitativamente.

Art. 123 Entende-se por “alimenio para animais”, todo e qualquer subproduto usado na
alimentacéio de animais, tais como:

I. Farinha de carne.

II. Farinha de sangue.

I1I. Sangue em po.
IV. Farinha de ossos crus.

V. Farinha de ossos autoclavados.
VI. Farinha de ossos degelatinizados.

VII. Farinha de figado.
VIII. Farinha de pulmé&o.

IX. Farinha de came e 0ssos.

X. Ragdes preparadas.

Art. 124 Entende-se por “farinha de carne”, o subproduto obtido pelo cozimento em
digestores a seco de restos de carne de todas as se¢des, de recortes e aparas diversas que néo
se prestem a outro aproveitamento, bem como de carcacas, partes de carcacas e 6rgios
rejeitados pelo SIM, a seguir desengordurados por prensagem ou centrifugacfio e finalmente
triturados.

§ 1° O subproduto de que trata este artigo deverad conter no minimo 65% de proteina, no

maximo 10% de umidade ¢ no méximo 10% de gordura. .
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§ 2° Serad proibida a mistura de pélos, cerdas, cascos, chifres, sangue, fezes e contetido
estomacal & matéria prima destinada ao preparo de farinha de carne.

Art. 125 Entende-se por “farinha de sangue”, o subproduto industrial obtido pelo cozimento a
seco do sangue dos animais de agougue, submetido ou ndio a uma prévia prensagem ou
centrifugacfio e posteriormente triturado.

Paragrafo unico. A farinha de sangue deverd conter no minimo 80% de proteina ¢ no
maximo 8% de umidade.

Art. 126 Entende-se por “sangue em p6”, o subproduto industrial obtido pela desidratacdo do
sangue por processos especiais.

§ 1° Permite-se quando necessario, a adigo de anticoagulantes, mediante aprovagio prévia
pelo SIM.

§ 2° O subproduto referido no presente artigo deverd conter no minimo 85% de proteina e no
maximo 8% de umidade.

Art. 127 Entende-se por “farinha de ossos crus” o subproduto seco e triturado, resultante do
cozimento em dgua em tanques abertos, de ossos inteiros apds a remocdo de gordura e do
excesso de outros tecidos.

Paragrafo anico. A “farinha de ossos crus”, deveré conter no minimo 20% de proteina e 40%
de fosfatos.

Art. 128 Entende-se por “farinha de ossos autoclavados”, o subproduto obtido pelo cozimento
de ossos em vapor sob pressio, seco e triturado.

Pardgrafo unico. O subproduto de que trata este artigo deverd conter no maximo 25% de
proteina e no minimo 55% de cinzas.

Art. 129 Entende-se por “farinha de ossos degelatinizados”, o subproduto seco e triturado,
obtido pelo cozimento de ossos, apos a remog¢fo de gordura e outros tecidos, em vapor sob
pressdo, resultante do processamento para obtengéo de cola ou gelatina.

Paragrafo dnico. A farinha de ossos degelatinizados deverd conter no mdaximo 10% de
proteina e 5% de gordura e no minimo 65% de fosfato de célcio.

Art. 130 Entende-se por “farinha de figado”, o subproduto seco e triturado, obtido pelo
cozimento a seco de figado, rins, pulmdes, bagos ¢ coragdes, previamente desengordurados.

Paragrafo unice. O subproduto de que trata este artigo deverd conter no minimo 65% de
proteina e no maximo 10% de umidade.
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Art, 131 Entende-se por “farinha de pulmio”, o subproduto seco triturado e obtido pelo
cozimento a seco de pulmdes. :

Paragrafo unico. O subproduto de que trata este artigo devera conter no minimo 65% de
proteina e no maximo 10% de umidade e 10% de gordura.

Art. 132 Entende-se por “farinha de carne e 0ssos™, o subproduto seco e triturado, obtido pelo
cozimento a seco de recortes em geral, aparas, residuos ¢ limpeza decorrentes das operagdes
nas diversas sec¢les, ligamentos, mucosas, fetos e placentas, orelhas e pontas de caudas,
orgdos ndo comestiveis ou 6rgdos em carnes rejeitados pelo SIM, além de ossos diversos.

§ 1° A farinha de carne de ossos devera conter no minimo 40% de proteina ¢ no maximo 10%
de umidade, no maximo 10% de gordura.

§ 2° Sera proibida a mistura de pélos, cerdas, cascos, chifres, sangue, fezes ¢ contetido
estomacal 4 matéria-prima destinada ao preparo de farinha de carne e ossos.

Art, 133 Considera-se “ra¢do preparada”, toda e qualquer mistura em proporcdes adequadas
de produtos diversos destinados & alimentacfio de animais, que tenha também em sua
composigéo subprodutos designados neste regulamento como “alimento para animais™.

Paragrafo unico. A juizo do SIM, poderd ser permitido o aproveitamento de outras matérias
primas (visceras, cerdas, penas, conteido do estdmago) na elaboragdo de subprodutos
destinados a ragdes preparadas.

Art. 134 Quando a composi¢do do “alimento para animais” ndo se enquadrar nas
especificagdes ou formulas aprovadas, serd permitida sua corregiio pela mistura com outras
partidas e apos homogeneizagéo perfeita.

Art. 135 As embalagens dos produtos destinados 4 alimentagfio animal, que contenham fontes
de proteinas de uso proibido na alimentagfo de ruminantes, deverfio conter em destaque a
seguinte expressdo: “uso proibido na alimentagfio de ruminantes”.

Art. 136 Entende-se por “adubo”, todo e qualquer subproduto que se preste como fertilizante,
depois de cozido, seco e triturado.

Paragrafo anico. Esses subprodutos deverfio ser sempre submetidos a uma temperatura
minima de 115 a 125 °C, pelo menos por uma hora, quando elaborados por aquecimento a
vapor ¢ a uma temperatura minima de 105°C, pelo menos por quatro horas, quando pelo
tratamento a seco.

Art. 137 Entende-se por “adubo de sangue com superfosfato”, o subproduto resultante do
aproveitamento de sangue, integral ou nfio, por adi¢io de superfosfato em quantidade

conveniente,
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Paragrafo unico. Este subproduto devera ter declarado no rétulo sua composicfio qualitativa
e quantitativa.

Art. 138 Entende-se por “cinzas de o0ssos™, o subproduto resultante da queima de ossos em
recipiente aberto, devidamente triturado, contendo no minimo, 15% de fésforo.

Art. 139 Serd permitido o aproveitamento de matéria fecal oriunda da limpeza dos currais e
dos veiculos de transportes, desde que o estabelecimento disponha de instalagBes adequadas
para esse aproveitamento.

Paragrafo inico. Em tal caso, o conteudo do aparelho digestivo dos animais abatidos deverd
receber 0 mesmo iratamento.

Art. 140 Entende-se por “tancage”, o residuo do cozimento de matérias-primas em autoclaves
sob press#o, seco e triturado.

Art. 141 Entende-se por “crackling”, o residuo da matéria-prima trabalhada em digestores a
seco, antes de sua passagem pelo moinho.

Art. 142 Entende-se por “4gua residual de cozimento”, a parte liquida obtida pelo tratamento
de matérias primas em autoclaves sob pressfo.

§ 1° Serd permitido seu aproveitamento depois de escoimado da gordura, evaporado e
concentrado, seco ou nfo, como matéria-prima a ser incorporada a alimentos para animais ou
para fins industriais.

§ 2° Esse produto, quando seco, deverd conter no maximo 3% de gordura, no maximo 10% de
umidade ¢ no minimo 75% de proteinas.

Art. 143 Serd permitida a adi¢do de conservadores 4 bile, depois de filtrada, quando o
estabelecimento ndo tenha interesse de concentra-la.

§ 1° Entende-se por “bile concentrada™, o subproduto resultante da evaporagfo parcial da bile
fresca.

§ 2° A bile concentrada devera conter no maximo 25% de umidade ¢ no minimo 40% de
acidos biliares fotais.

Art. 144 Entende-se por “6leo de mocotd™, o subproduto extraido das extremidades dsseas
dos membros de bovinos depois de retirados os cascos, apos o cozimento em tanques abertos
ou em autoclaves sob pressdo, separado por decantagio e posteriormente filtrado ou
centrifugado em condig¢Ges adequadas.

Paragrafo anico. O 6leo de mocotd devera satisfazer as seguintes caracteristicas:

I. Cor amarela claro ou amarela dmbar.
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II. Menos de 1% entre impurezas e umidades.
ITT. Acidez em s.n. % de 5 mi (cinco mililitros), no maximo.
IV. Auséncia de rango.
V. Ligeira turvagéo.
V1. Néo conter substincias estranhas, outros 6leos animais ou vegetais.

Art. 145 As cerdas, crinas e pélos serfio lavados em 4gua corrente, submetidos a tratamento
em agua quente e a seguir devidamente secos.

Art. 146 Entende-se por “chifre”, a camada cérnea dos chifres dos bovinos.

§ 1° Os chifres deverfio ser deslocados de sua base de inser¢do, depois de previamente
mergulhados em dgua quente pelo tempo necessério (em meédia 30 minutos, a 70°C), para
melhor facilidade de sua retirada.

§ 2° Os chifres deverdio ser mantidos em depdsitos ndo muito quentes, secos € bem ventilados.

§ 3°- A base de insercfio da camada cornea sera designada “sabugo de chifre”.

§ 4° Os sabugos de chifres constituem matéria-prima para fabricagio de cola e de outros
produtos.

Art. 147 Entende-se por “casco”, a camada cérmea que recobre a extremidade dos membros.

Paragrafo tnico. Os chifres e cascos, depois de dessecados pelo calor e triturados,
constituem a “farinha de chifres” ou a “farinha de cascos” ou ainda a “farinha de chifres e de
cascos”, quando misturados.

Art. 148 Os “tenddes” e “vergas” tdo prontamente quando possivel, deverfio ser submetidos
ao congelamento, dessecados ou convenientemente tratados por 4dgua de cal ou ainda por
processo aprovado.

SECAOV
DAS CONSERVAS

Art. 149 Serd proibido o emprego de anti-sépticos, corantes, produtos quimicos, extratos €
infusBes de plantas ou tinturas a menos que constem deste regulamento.

Art. 150 S6 poderdo ser adicionados aos produtos carneos, sal (cloreto de sédio), agtcar
(sacarose), dextrose (aglGcar de milho), vinagre de vinho, condimentos puros de origem

vegetal, nitrato e nitrito de sodio, nitrato de potassio (salitre) e nitrito de potéssio.

Paragrafo tnico. Serd tolerada nos produtos prontos a presenca de nitritos na proporgéo
maxima de 200 partes por mithfo e de nitratos até 1 parte por mil, separadamente.

0%_

29

Rua Maestro Antbnio Cicero, n° 111, Centro — Serra/ES - CEP: 29176-100
e-mail: dca@serra.es.gov.br



MUNICIPIO DA SERRA
ESTADO DO ESPIRITO SANTO
GABINETE DO PREFEITO

Art. 151 Sera permitido o emprego de substincias fariniceas alimenticias com as restrigdes
previstas neste regulamento.

Art. 152 Entende-se por “condimento”, substincias aromaticas, rapidas, com ou sem valor
alimenticio, empregadas com a finalidade de temperar as conservas.

Paragrafo anico. Sio condimentos que podem ser utilizados:

L. Aipo (Celeri graveolens e Apium graveolens).
II. Alho (Allium sativum).
1. Aneto (Anethum graveolens).
IV. Aniz (Pimpinela anizum).
V. Baunilha (Vanilla planifolia Andrews).
VI. Canela (Cinamonum ceylanicum Breyre).
VII. Cardamomo (Ellecteria cardomonum).
VIII. Cebola (Allum Cepa).
IX. Cravo (Caryophillus maticus L).
X. Cominho (Cuminum cyminum , L.).
XI. Coentro (Coriandrum savitum , L.).
XII. Gengibre (Zinziber officionalis Roscoe).
XII. Louro (Laurus nobilis , L.).
XIV. Macis (O envoltério da noz moscada).
XV. Maiorana (Majorana hortensis).
XVI. Mangerona (Origanum majorana , L.).
XVII. Menta (Menta viridis , Menta rotundifolia ¢ Menta piperita),
XVIII. Mostarda (Brassiva nigra , Koen , Bassiva junca , Hooker e Sinapis);
XIX. Noz moscada (Myristica fragans Mant),
XX. Pimentas:
1. preta (Piper nigrum , L);
2. branca (¢ o mesmo fruto, porém descortinado);
3. vermelha ou p. de caiana (Capsicum baccatum , L);
4. malagueta (Capsicum pendulum Velloso). _
XXI1. Pimento (Pimenta officionalis Lindi, sinon, allspice pimenta de jamaica , pimenta
inglesa ou condimento de guatro espécies).
XXII. Pimentfo (Paprica) - (Capsicum annuum , L).
XXIII. Salva (Salvia) - (Salvia officionallis, L).
XXIV. Tomilho (Thymes vulgaris , L).

Art. 153 Entende-se por “corantes”, as substdncias que proporcionam um melhor e mais
sugestivo aspecto as conservas, a0 mesmo tempo em que se preste a uniformidade de sua

colaboracéo.

§ 1° Sdo corantes permitidos os de origem vegetal, como o agaftdo (Crocus sativus L.), a
curcuma (Curcuma longa L. e Curcuma tinctoria), a cenoura (Daucus carota L) e o urucum

(Bixa orelana).
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§ 2° Sera proibido o emprego de qualquer corante derivado da hulha em qualquer produto de
origem animal, mesmo para colorir externamente produtos carneos.

Art. 154 O emprego de corantes ¢ condimentos nfo especificados neste regulamento
dependera de prévia autorizagéio do SIM, bem como o emprego de misturas ou de produtos
prontos, contendo condimentos ou corantes.

Art. 155 Sera permitido o emprego de produtos que realcem o sabor das conservas, desde que
aprovados ¢ mediante declaracdo nos roétulos.

Art. 156 O emprego dos nitratos de sodio ou de potassio ou de qualquer combinaciio entre
eles s6 poderd ser feito em quantidades tais, que no produto pronto para consumo o teor em
nitrito ndo ultrapasse duzentas partes por milhfo.

Art. 157 Os nitritos de sddio ou de potdssio s6 poderfio ser empregados isoladamente ou
combinadamente, nas seguintes propor¢des maximas:

I. 240g pata cada 100L de salmoura;
IT. 60g para 100kg de carne na cura a seco, de mistura como o sal (cloreto de sodio);
M. 15g para cada 100kg de carne picada ou triturada, de mistura com sal (cloreto de
sodio).

§ 1° Os estoques de nitritos, bem como os de misturas prontas que as contenham ficaréo sob
guarda e responsabilidade da administrac8o do estabelecimento.

§ 2° O SIM. fara verificar, sempre que julgar necesséario, o teor do nitrito em produtos ou
misturas prontas, bem como nas produzidas no préprio estabelecimento.

§ 3° Sera permitido o emprego de produtos ou misturas prontas para cura, desde que
aprovadas pelo SIM.

Art. 158 O sal (cloreto de sédio) empregado no preparo de produtos cérneos comestiveis
devera se enquadrar nas especificagGes previstas neste regulamento.

Art. 159 Nao serd permitido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com cheiro
amoniacal, fermentadas ou inadequadas por qualquer outra raz&o.

Paragrafo Ginico. Sera permitida, todavia, a recuperagéio de saimouras por fervura e filtragéo,
para subsequente aproveitamento, a juizo do SIM.

Art. 160 No preparo de embutidos no submetidos a cozimento, sera permitida a adi¢do de

agua ou gelo na proporgio maxima de 3%, calculados sobre o total dos componentes e com
finalidade de facilitar a trituragdo ¢ homogeneizacio da massa.
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Art. 161 Entende-se por “embutido”, todo produto elaborado com carne ou drgdos
comestiveis curados ou nido, condimentado, cozido ou nfo, defumado e dessecado ou ndo,
tendo como envoltorio tripa, bexiga ou outra membrana animal.

Paragrafo tinico. Sera permitido o emprego de pelicula artificial no preparo de embutidos,
desde que aprovado pelo SIM.

Art. 162 As tripas e membranas animais empregadas como envoltoério devero estar
rigorosamente limpas e sofrer outra lavagem, imediatamente antes de seu uso.

Art. 163 Os embutidos ndo poderfio conter mais de 5% de amido ou fécula, adicionados para
dar maior liga 4 massa.

Art. 164 Segundo o tipo de embutidos e suas peculiaridades, poderfio entrar em sua
composicio tenddes ¢ cartilagens.

Art. 165 Entende-se por “morcela”, o embutido contendo principalmente sangue, adicionado
de toucinho moido ou nfio, condimentado e convenientemente cozido.

Art. 166 O SIM. sé permitira o preparo de embutidos de sangue quando a matéria-prima for
colhida isoladamente de cada animal € em recipiente separado, rejeitando o sangue procedente
dos que venham a ser considerados improprios para o consumo.

Paragrafo tdnico. Sera proibido desfibrar o sangue 4 mfo, quando destinado a alimentagfo
humana.

Art. 167 Serd permitido o aproveitamento do plasma sanguineo no preparo de embutidos,
desde que obtidos em condigdes adequadas. :

Art. 168 Os embutidos preparados em 6leo deverdo ser cozidos em temperatura nfo inferior a
72°C (setenta e dois graus centigrados), no minimo por 30 minutos.

Art. 169 Sera permitido dar um banho de parafina purificada e isenta de odores na membrana
que envolve os embutidos.

§ 1° Sera permitido, ainda, o emprego de cera ou de misturas, desde que ndo prejudiquem o
produto, a juizo do SIM.

§ 2° O emprego de vernizes na producio de embutidos dependera de aprovacio prévia do
SIM.

Art. 170 Os embutidos serfio considerados fraudados quando:

I. Forem empregadas carnes e matérias primas de qualidade e/ou em proporg¢io
diferente da formula aprovada.
II. Forem empregados conservadores e corantes ndo permitidos neste regulamem@
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III. Houver adi¢io de 4gua ou de gelo, com o intuito de aumentar o volume e o peso do
produto e em proporcéo superior & permitida neste regulamento.
1V. Forem adicionados tecidos inferiores.

Art. 171 Os embutidos serfio considerados alterados e impréprios para o consumo quando:

I. A superficie estiver imida, pegajosa ou exudando liquido.
[I. Verificadas partes ou 4reas flicidas ou consisténcia anormal.
1II. Houver indicios de fermentag&o putrida.
IV. A massa apresentar manchas esverdeadas, pardacentas ou coloragio sem
uniformidade.
V. A gordura estiver rangosa.
VL. O envoltério estiver perfurado por parasitas que atingirem também a massa.
VII. O odor e o sabor apresentarem-se anormais.
VIII. Forem constatados germes patogénicos.
IX. Manipulados em méas condi¢des de higiene.

Art. 172 Entende-se por “salgados™, os produtos preparados com carne ou 6rgéos comestiveis
tratados pelo sal (cloreto de sodio) ou misturas de sal, aglicar, nitratos, nitritos e condimentos,
como agentes de conservagio e caracterizagfo organolépticas.

Art. 173 Entende-se por “defumados”™, os produtos que apds o processo e cura séo submetidos
a defumacfo, para lhes dar cheiro e sabor caracteristico, além de maior prazo de vida
comercial, por desidratagéo parcial.

§ 1° Sera permitida a defumagéio a quente ou a frio.

§ 2° A defumaco devera ser feita em estufas construidas para esta finalidade e realizada com
a queima de madeiras n#o resinosas, secas e duras.

Art. 174 Entende-se por “bacon” e por “barriga defumada”, o corte da parte tordcico
abdominal do porco que inicia nos extremos até o pubis, com ou sem costelas, com misculos,
tecido adiposo e pele, convenientemente curado e defumado.

Paragrafo unico. O “bacon” ¢ a “barriga defumada™ poderfio ser preparados em fatias,
acondicionados em papel impermeével.

Art. 175 Entende-se por “charque”, sem qualquer outra especificagfio, a carne bovina salgada
¢ dessecada.

§ 1° Quando a carne empregada nfo for de bovino, depois de designagio “charque” devera se
esclarecer a espécie de procedéncia.

§ 2° Sera permitido na elaboragfio do charque a pulverizacfio do sal com solugdes contendo
substancias aprovadas pelo SIM, que se destinem a evitar alteraces de origem microbia
segundo técnica e propor¢des indicadas. &’3
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Art. 176 O charque nio devera conter mais de 45% de umidade na porcio muscular, nem
mais de 15% de residuo mineral fixo total, tolerando-se até 5% de variagdo.

Paragrafo tinico. O charque devera ser considerado alterado quando:

I. O odor e o sabor estiverem desagradaveis e anormais.
II. A gordura estiver rangosa.
III. Estiver amolecido, umido e pegajoso.
IV. Apresentar areas de colorago anormal.
V. Estiver “seboso”.
VI. Apresentar larvas ou parasitas.
VII. Verificado outras anormalidades pelo SIM.

CAPITULO X1l
DA INSPECAQ INDUSTRIAL E SANITARIA DO LEITE E DERIVADOS

SECAO1
DO LEITE EM NATUREZA

Art. 177 Denomina-se leite, sem outra especificacfo, o produto oriundo da ordenha completa
¢ ininterrupta, em condi¢des de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas. O
leite de outros animais devera denominar-se segundo a espécie de que proceda.

Art. 178 O controle sanitario do rebanho seré obrigatdrio, abrangendo as seguintes agdes:

1. Vacinagfio contra brucelose, em todas as fémeas bovinas na faixa etaria de 3 a 8
meses.

II. Exame de brucelose com periodicidade semestral em todo rebanho com eliminagéo
dos reagentes positivos.

III. Exame semestral de tuberculose para todos os animais do rebanho bovino.

IV. Vacinagio contra febre aftosa conforme calendério oficial.

V. Controle de mastite, incluindo o uso didrio e individual de recipiente adequado, de
fundo escuro para coleta e exame dos primeiros jatos de leite de cada teta e execugo
mensal do CMT (California Mastitis Test).

VI. Manuten¢do dos animais livres de parasitas e outras manifestagSes patolégicas que
comprometam a satide do rebanho ou a qualidade do leite.

Art. 179 Os estabelecimentos produtores deverfio manter o controle de qualidade do produto
a ser comercializado, cabendo ao responsavel técmico a coleta, acondicionamento e
encaminhamento das amostras ao laboratério.

§ 1° As provas de acidez e fosfatase deverio ser realizadas rotinciramente.

r o+

§ 2° O SIM. realizara, a seu critério, coleta de amostras e as analises que julgar necess?%
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Art. 180 Sera proibido o aproveitamento do leite de retengfio e do colostro para fins de
alimenta¢&io humana.

Art, 181 Serd vedada a mistura de leite de espécies diferentes.

Art. 182 Sera obrigatéria a produgfio de leite em condi¢Ses higiénicas desde a fonte de
origem, seja qual for a quantidade produzida e o seu aproveitamento.

Paragrafo inico. Esta obrigatoriedade se estenderd ao trato dos animais a ordenha, ao
vasilhame e ao transporte.

Art. 183 S6 se permitira o aproveitamento do leite, quando as fémeas:

I. Se apresentarem clinicamente sés € em bom estado de nutri¢éo,
II. Néo estejam no periodo final de gestagfo, nem em fase de colostral.
III. Néo apresentem reagfio positiva as provas bioldgicas do diagnéstico da brucelose,
obedecidos os dispositivos da legislagdo em vigor.

§ 1° Qualquer alteragfio no estado de satde dos animais, capaz de modificar a qualidade do
leite, justifica a condenagfo do produto para fins alimenticios.

§ 2° As fémeas em tais condi¢des deverfio ser afastadas do rebanho em carater definitivo ou
provisério.

§ 3° Sera interditada a propriedade rural para efeito de aproveitamento do leite destinado a
alimentagdo humana, quando se verificar qualquer surto de zoonoses.

§ 4° Durante a interdi¢io da propriedade, o leite poderd ser empregado na alimentagfo de
animais depois de submetido a fervura.

§ 5° A suspensdo da interdigdo so poderd ser determinada apds a constatagio do
restabelecimento completo dos animais.

Art. 184 Sera obrigatério o afastamento da produgfo leiteira das fémeas que:

I. Apresentarem estado de magreza extrema ou caquéticas.
II. Sejam suspeitas ou portadoras de doengas infecto-contagiosas.
III. Se apresentarem febris com mamites, diarréia, corrimento vaginal ou qualquer
manifestacéo patoldgica, a juizo da autoridade sanitaria do SIM.

Paragrafo tinico. Os animais submetidos a tratamento com antibidticos ou quimico-terapicos,
ficardo afastados da producfo por periodo a ser estipulado pelo técnico responsavel, de forma
a assegurar a auséncia da droga no leite. Procedimento idéntico devera ser observado quando
da utiliza¢fo de vermifugos e carrapaticidas de uso sistémico.
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Art. 185 Sera proibido ministrar alimentos que possam prejudicar os animais lactantes ou a
qualidade do leite, incluindo-se nesta proibi¢éo substéncias estimulantes de qualquer natureza,
capaz de provocarem aumento da secregio lactea.

Art. 186 A ordenha podera ser manual ou mecénica, obedecendo as normas de higiene,
devendo ser efetuada de forma total e ininterrupta com esgotamento total dos tetos,
observando-se as seguintes condi¢des:

I. Locais limpos e secos dentro das instalag@es ou em locais contiguos.
II. Animais limpos descansados, com uberes e tetas desinfetados.
III. Ordenhador asseado, com roupas limpas, m#os e bragos lavados e unhas cortadas,
nos termos da legislacio vigente.
IV. A rejeiclio dos primeiros jatos de leite deverd ser passada para ouiro vasilhame,
previamente higienizado, através de ftela milimétrica, convenientemente limpa
momentos antes do uso.

Art. 187 Todo vasilhame empregado no acondicionamento do leite, na ordenha ou para
manutencio em depdsito, devera atender ao seguinte:

L. Ser de ago inoxidavel, aluminio, ferro estanhado ou plastico aprovado, de perfeito
acabamento e sem falhas, com formato que facilite sua lavagem e esterilizagéo.
II. Estar convenientemente limpo no momento da ordenha, sendo devidamente lavado e
higienizado apds a utilizag#o.
1II. Possuir tampa de modo a evitar vazamento ou contaminacdes.
IV. Ser destinado exclusivamente ao transporte e deposito de leite.
V. Trazer identificagéo de procedéncia.

§ 1° Em se tratando da mistura de leite proveniente de diversos criadores serd obrigatéria a
retirada prévia de amostras de cada produto, para fins de anélise individual.

§ 2° Serd proibido medir ou transvasar o leite em ambiente que o exponha a contaminag#o.

Art. 188 No transporte de leite das propriedades rurais aos locais de beneficiamento, devera
ser observada a Instrugio Normativa n® 62/2011, do Ministério da Agricultura ou outra que
venha substitui-la.

Art. 189 O leite da vaca, cabra, ovelha e outras espécies sé6 poderd ser enviado ao
estabelecimento para comercializacio apds a pasteurizagéo,

Art. 190 O leite somente podera ser retido na propriedade, quando pasteurizado e refrigerado.

Art. 191 S6 se permitira a utilizagdo de aparclhagem convenientemente instalada ¢ em
perfeito funcionamento, provida de dispositivos de controle automético de temperatura,
registradores de temperatura (termografos de calor ¢ de frio), termdmetros e outros que
venham a ser considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da operago. Para o
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sistema de pasteurizacdo rapida, esta aparelhagem deverd, ainda, incluir véalvula para o desvio
de fluxo do leite com acionamento automético e alarme sonoro.

Art. 192 Entende-se por beneficiamento do leite, seu tratamento desde a selegdo, por ocasido
da entrada em qualquer estabelecimento, até o acondicionamento final, compreendendo uma
ou mais das seguintes operacfes:

1. FiltragHo.
II. Pré-aquecimento.
III. Pasteurizaco.
IV. Refrigeragio.
V. Congelamento apenas para o leite de cabra.
VL. Acondicionamento.
VIL. Outras praticas tecnicamente aceitaveis,

Art. 193 Serd proibido o emprego de substincias quimicas na conservacgdo do leite.

Art. 194 O leite devera ser analisado na sua chegada, devendo apresentar acidez entre 15° a
18° Dornic, o que equivalera ao teste alcool e alizarol negativo. Em caso positivo, o leite
devera ter outro fim que ndo sejam a pasteurizacdo e o envase, de acordo com a Instrugfo
Normativa n® 62/2011, do Ministério da Agricultura ou outra que venha substitui-la.

Art. 195 Entende-se por filtragdo, a retirada das impurezas do leite, mediante centrifugacio
ou passagem por tela milimétrica ou ainda tecido filtrante proprio.

§ 1° Todo leite destinado ao consumo deverd ser filirado antes de qualquer operacdo de
beneficiamento.

§ 2° O filtro devera ser de facil desmontagem, para uma completa higienizacéo.

Art. 196 Entende-se por “envazamento™, a operagiio pelo qual o leite é envasado
higienicamente, de modo a evitar contaminagfo, facilitar sua distribuigdo e excluir a
possibilidade de fraude.

Art. 197 O material para a embalagem do produto final devera ser armazenado e utilizado em
condigdes satisfatorias, ndo podendo, em hipdtese alguma, interferir com as caracteristicas do
produto, devendo, ainda, ser inviolavel e garantir total integridade e conservagio.

Art. 198 O acondicionamento deverd ser efetuado de forma a impedir a contaminagfo do
produto.

Art. 199 Para os dizeres nas embalagens e na rotulagem devera ser observada a legislacio
especifica.

Art. 200 O transporte do leite envasado devera ser feito em condigdes higiénicas, que
mantenham o leite & temperatura de estocagem. .
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Art. 201 A armazenagem deverd ser feita sob condighes que evitem contaminagdo ou
desenvolvimento de microrganismos e que proteja de deteriorizaciio o produto alimentar ou
seu involucro.

Paragrafo tnico. A temperatura de armazenagem deverd ser de 4°C até sua expedigio e
atingir o estabelecimento comercial em temperatura nfo superior a 7°C.

Art. 202 A comercializagio do leite devera ser feita no prazo de 24 horas apds sua
pasteurizagéo.

Art. 203 Considera-se leite normal o produto que apresente:
I.Caracteristicas normais:

teor de gordura minima de 3%;

acidez em graus Domic entre 15D e 18D;
extrato seco total minimo de 11,5%;
densidade a 15°C entre 1028 e 1033;
indice crioscépio: minimo - 0,55°C.

R W=

II1. Considera-se leite improprio para o consumo, aquele que:

1. revele acidez inferior a 15°D e superior a 18°D;

2. contenha colostro ou elementos figurados em excesso;

3. o numero total de germes for superior a 150.000 UFC/ml na industria apos
pasteurizacdo;

4. o nuimero de germes termofilos e psicotréficos for superior a 10% ao nimero
de mesofilos;

5. apresente clemento estranho a sua composi¢io normal;

6. revele presenca de nitratos e nitritos;

7. revele quaisquer alteragdes que o torne impréprio ao consumo, inclusive
corpos esiranhos de qualquer natureza;

8. apresente mistura com qualquer outro tipo de leite.

Art. 204 O leite pasteurizado para ser exposto ao consumo devera apresentar:
I. Analise Fisico-Quimica:
crioscopica: - 0,54 a - 0,56; @
densidade: 1.028 a 1.033 g/lt;
acidez: 15°D a 18°D;
gordura: 3,0%;

enzimafosfatase: ncgativa;
peroxidade: positiva.

A ol a
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I1. Andlise Biologica:

contagem global de mesofilas: maxima 150.000 UFC/ml;
coliformes totais: tolerfncia de até 5 UFC/mi;

coltformes fecais ausentes;

bactérias patogénicas: ausentes.

.Ih.b)!\)l—l

Art. 205 Considera-se fraudado, adulterado ou falsificado, o leite que:

1. Sofrer adicdo de agua ou leite de qualquer outra espécie animal.
II. Tiver sofrido subtracdo de qualquer dos seus componentes, inclusive a gordura.
MI. Sofrer adicio de substancias conservadoras ou qualquer outro elemento estranho &
sua composi¢io.
IV. Estiver cru e for vendido como pasteurizado.
V. For exposto ao consumo sem as devidas garantias de inviolabilidade.

Art. 206 S6 podera ser inutilizado o leite considerado improprio para consumo ou fraudado,
que a juizo da autoridade sanitdria do SIM néio possa ter aproveitamento condicional.

Paragrafo vinico. Considera-se aproveitamento condicional para:

I. Alimentacfo animal.
II. Fabricagdo de creme para manteiga.

Art. 207 S6 podera ser beneficiado o leite considerado normal, proibindo-se beneficiamento
do leite que:

I. Provenha de propriedades interditadas.
II. Revele presenga de germes patogénicos.
III. Esteja adulterado ou fraudado, revele presenga de colostro ou leite de retenco.
IV. Apresente modificagdes em suas propriedades organolépticas, inclusive impurezas de
qualquer natureza e acidez inferior a 15°D ou superior a 18°D.
V. Revele na prova de redutase, contaminagio excessiva, com descoramento em tempo
inferior a 2 horas ¢ meia.
V1. Nio coagule pela prova do 4lcool e do alizarol.

Art. 208 Para determinagfio do padrio bacteriologico € das enzimas do leite serfio realizadas
as seguintes analises:

I. Redutase.
II. Fosfatase.
III. Peroxidase.
IV. Contagem microbiana.

V. Teste de presenca de coliformes. GO
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Art. 209 Para o leite pasteurizado, a prova de fosfatase devera ser negativa ¢ a de peroxidade
positiva.

Art. 210 Considera-se leite impréprio para o consumo “in natura”, o que ndo satisfaca as
exigéncias previstas para sua produgfo e, ainda que:

I. Apresente acidez inferior a 14°D e superior a 18°D.
1. Contenha colostro ou elementos figurados em excesso.
III. O ndimero total de germes for superior a 500.000 ufc/ml antes e 400.000 ufc/ml
depois de pasteurizado.
IV. Apresente modificagdes de suas propriedades organolépticas normais,
V. Apresente quaisquer alteragdes que o torne impréprio ac consumo, inclusive corpos
estranhos de qualquer natureza.
VI. Apresente mistura com qualquer outro tipo de leite.

_CAPiTULo X1V ]
DA REINSPECAQ INSDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 211 Os produtos de origem animal deverfio ser reinspecionados tantas vezes quanto
necessarias, antes de serem expedidos pela fabrica para o consumo.

§ 1° Os produtos e matérias-primas que nessa reinspe¢do forem julgados impréprios para o
consumo deverdo ser destinados ao aproveitamento como subprodutos ndo comestiveis &
alimentacdo animal, depois de retiradas as marcas oficiais e submetidos a desnaturacéo, se for
0 caso.

§ 2° Quando os produtos e matérias-primas ainda permitam aproveitamento condicional ou
beneficiamento, o SIM. devera autorizar que sejam submetidos aos processos apropriados,
reinspecionando-os antes da liberag#o.

Art. 212 Nenhum produto de origem animal poderd ter entrada em estabelecimento regulado
pelo SIM, sem que seja claramente identificado como oriundo de outro estabelecimento
inspecionado.

Paragrafo unico. Serd proibido o retorno dos produtos ao estabelecimento de origem que, na
reinspecio sejam considerados improprios para o consumo, devendo-se promover sua
transformagéo ou inutilizag&o.

Art. 213 Na reinspecéo de carne em natureza ou conservada pelo frio, devera ser condenada a
que apresentar qualquer alteracfio que, a juizo da autoridade sanitaria do SIM, faca suspeitar
processo de putrefagfio, contaminagfo bioldgica, quimica ou indicios de zoonoses.

§ 1° Sempre que necessario a inspecio verificard o pH sobre o extrato aquoso da carne.

§ 2° Sem prejuizo da apreciacfio dos caracteres organolépticos ¢ de outras provas, a inspecio
adotara pH entre 6,0 ¢ 6,4 para considerar a carne ainda em condi¢des de consumo.

Rua Maestro Anténio Cicero, n® 111, Centro — Serra/ES - CEP: 29176-100 )
e~-mail: dca@serra.es.gov.br

40



&
MUNICIPIO DA SERRA

ESTADO DO ESPIRITO SANTO
GABINETE DO PREFEITO

Art. 214 Nos entrepostos, armazéns ou casas comerciais, onde se encontrem depositados
produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos regulados pelo SIM, bem como
nos demais locais, a reinspegdo devera especialmente visar:

L. Sempre que possivel, conferir o certificado da sanidade que acompanha o produto.

1. Identificar os rétulos com a composi¢do e marcas oficiais dos produtos, bem como a
data de fabricagfio, prazo de validade, nimero de lote e informagGes sobre a
conservacdo do produto.

III. Verificar as condi¢des de integridade dos envoltdrios, recipientes e sua padronizagéo.
IV. Verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras, conforme o caso.
V. Coletar amostras para o exame fisico-quimico e microbioldgico.

CAPITULO XV
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 215 O SIM. coletara amostras de matérias-primas, ingredientes e produios alimenticios
para exames laboratoriais fisico-quimicos e microbiolégicos, sempre que julgar necessario.

Art. 216 As andlises verificar@o os produtos, agua de abastecimento e ingredientes quanto a:

I. Caracteristicas sensoriais.
[I. Composigdo centesimal.
111 indices fisico- quimicos.
IV. Aditivos ou substéncias nfo permitidas.
V. Verificagio de identidade e qualidade.
VI. Presenca de contaminagéo ou alteracfo microbiana.
VIL. Presenga de contaminantes fisicos.

§ 1° A amostra devera ser coletada, obedecendo as normas técnicas de coleta, acondicionada
em embalagem apropriada, lacrada e identificada.

§ 2° A amostra devera ser colhida na presenca do responsavel.
§ 3° N&o serda colhida amostra de produto cuja identidade, composicio, integridade ou
conservaglo estejam comprometidas. Nesses casos, as intervengdes legais e penalidades
cabiveis ndo dependerfo das andlises e de laudos laboratoriais.
§ 4° Néo caberd andlise dos produtos que apresente alteragSes organolépticas ou cuja
identidade, composigfo, integridade ou conservagio nfio satisfaca as recomendacdes das

legislagdes vigentes.

§ 5° Os produtos constatados em situagdes desritas no §4° deverfio ser sumariamente
condenados ao descarte pelo SIM, cujo 6nus correra as expensas do detentor.

41
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§ 6° A autenticidade das amostras deverd ser garantida pela autoridade fiscalizadora
competente que estiver procedendo a colheita.

Art. 217 Para realizagfo das analises fiscais, serd colhida amosira em triplicata da matéria-
prima, insumo ou produto a ser analisado, assegurando sua inviolabilidade e conservacéo,
sendo a prova enviada ao laboratdrio, uma contraprova mantida sob a guarda do SIM e a outra
contraprova sob a guarda do estabelecimento.

§ 1° Quando as andlises fiscais forem realizadas em produtos cuja quantidade ou a natureza da
amostra ndo permitir a colheita em triplicata ou ainda em produtos que apresentem prazo de
validade curto, uma uUnica amostra serd encaminhada para o laboratério, podendo o
interessado designar um técnico capacitado para acompanhar a realizacio da analise fiscal.

§ 2° Podera ser dispensada a colheita em triplicata quando se tratar de andlises fiscais que, a
critério do SIM, possam ser realizadas durante os procedimentos de verificagfo oficial.

Art. 218 O nimero de amostras colhidas para andlise microbiologica fiscal sera conforme a
amostragem prevista no regulamento técnico do produto ou em legislagdo especifica, ndo
cabendo contraprova.

Art. 219 Sem embargos de outras a¢des pertinentes, na ocorréncia de resuitado nfio conforme
em analises fiscais, o SIM devera:

I. Notificar o interessado dos resultados analiticos obtidos.
II. Lavrar o auto de infragfo.

Art. 220 No caso de discordancia do resultado, o interessado deverd comunicar gue realizard
a anélise da contraprova em seu poder, dentro do prazo de 2 dias (Gteis da data da ciéncia do
resultado.

§ 1° Ao informar que realizara a andlise de contraprova, o interessado indicara no oficio o
nome do laboratério contratado e¢ a data de envio da amostra, que deverd ser a amostra
legitima (sem indicios de alteragfio ou violag#o) de contraprova que se encontre em poder do
detentor ou interessado.

§ 2° Para fins de contraprova, o laboratério devera ser credenciado pelo Ministério da
Agricultura Pecuéria ¢ Abastecimento — MAPA, para a andlise da amostra em questio e
adotar os métodos oficiais de analise.

§ 3° O laboratorio devera atestar as condi¢Bes de recebimento da contraprova, incluindo as
condigdes do lacre e da embalagem (relatando eventuais indicios de violagdo), a temperatura
de recebimenio da amostra, o nimero do lacre, a marca do produto e o lote ou data de

fabricacfo do produto.
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§ 4° Comprovada a violago ou o mau estado de conservagio da amostra de coniraprova, seu
resultado serd desconsiderado, sendo mantido o resultado da analise de fiscalizagfio, que sera
considerado o definitivo.

§ 5° A ndo realizagfo da andlise da contraprova sob a guarda do interessado implicard a
aceitac@o do resultado da analise de fiscalizag#o.

§ 6° A realizacdo da analise de contraprova em poder do intercssado nfo resultard em
qualquer custo ao SIM.

Art. 221 Em caso de divergéncia entre os resultados da andlise fiscal condenatdria e da
contraprova do estabelecimento, devera ser realizado novo exame pericial sobre a amostra de
contraprova em poder do SIM, sendo o seu resultado considerado o definitivo.

Art. 222 Nos casos de andlises fiscais de produtos que nfo possuam regulamentos técnicos ou
legislagdes especificas, permitir-se-4 o scu enquadramento nos padrdes estabelecidos para um
produto similar.

Paragrafo unico. Para os casos previstos no caput deste artigo, o SIM deverd informar o
enquadramento adotado ao produto para o procedimento de analise fiscal, preferencialmente
no ato do registro do mesmo ou, quando no for possivel, anteriormente & colheita.

Art. 223 A realizagfio de anélise fiscal nfo exclui a obrigatoriedade do estabelecimento de
realizar analise de controle de seu processo produtivo, abrangendo aspectos tecnolégicos,
fisico-quimicos, toxicolégicos e microbiologicos, seguindo métodos com reconhecimento
técnico-cientifico comprovado e que disponham de evidéncias auditaveis pelo SIM.

CAPITULO XVI
DAS PENALIDADES

Art. 224 Sem prejuizo das responsabilidades civil e penal cabiveis, as infragdes a Lei
Municipal n® 4.254/2014 e a este regulamento acarretarfio, isolada ou cumulativamente, as
seguintes sanc¢des, previstas na Lei Municipal n® 4.254/2014.

Art. 225 As multas serfio agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio ardil,
simulagfo, desacato, embarago ou resisténcia a acfio fiscal, levando-se em conta as
circunsténcias atenuantes.

Art. 226 A aplicagio de multa nfio isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que as
tenham motivado, marcando-se, a critério da autoridade sanitaria do SIM, novo prazo para o
cumprimento, findo o qual poderd, de acordo com a gravidade da falta, ser novamente
multado no dobro da muita anterior, ter suspensa a atividade ou cancelado o registro do
estabelecimento no SIM.

Art. 227 Para efeito de apreensfio ou condenagéo, além dos casos especificos previstos neste
regulamento, estdo sujeitos aqueles previstos na Lei Municipal n® 4254/2014, CO
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Art. 228 Nos casos de cancelamento de registro no SIM a pedido dos interessados, bem
como nos de cancelamento como penalidade, deverdo ser inutilizados os carimbos oficiais nos
rétulos e as matrizes entregues ao SIM, mediante recibo.

CAPITULO XVII
DAS OBRIGACOES DAS EMPRESAS

Art. 229 Ficam os proprietarios de estabelecimentos obrigados a:
I. Observar e fazer observar todas as exigéncias deste regulamento e aquelas da Lei
Municipal n° 4.254/2014.
1. Fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado para todas as
etapas dos trabalhos, de acordo com as solicitagdes do SIM.

HI. Fornecer mensalmente os dados estatisticos de interesse da fiscalizagio para o
controle da produgfo, industrializagio, transporte e comércio de produtos de origem
animal. _

IV. Dar aviso antecipado sobre a realizacio dos trabalhos, mencionando sua natureza,
hora de inicio e provavel conclusgo.

V. Todo material fornecido pelo estabelecimento ficara a disposicfio e responsabilidade
do SIM, sendo entregue ao estabelecimento, caso haja cancelamento do registro.

VI Manter registro didrio de entrada de animais e matérias primas, especificando
procedéncia, quantidade, qualidade dos produtos fabricados, saida e destino.

VII. Fornecer relagfio atualizada de fornecedores de matéria-prima com os respectivos
enderegos, quantidade ¢ nome das propricdades rurais, nos casos dos
estabelecimentos de leite e derivados.

CAPITULO XVIIT
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 230 As carnes que, mediante avaliagdo técnica constatada por laudo veterindrio, ndo
oferecam seguranca a satide dos usudrios serfo inutilizadas, apés lavrado o auto de apreenséo
e inutilizagdo.

§ 1° A inutilizagio devera se acompanhada pelo proprietario do estabelecimento ou
representante legal.

§ 2° Caso o proprietario ou seu representante legal estiverem impossibilitados de acompanhar
o processo de inutilizagfio do produto apreendido, o fato devera constar por escrito no auto de
apreensdo e inutilizagio.

Art. 231 O produto da arrecadacdo das taxas e multas eventualmente impostas ficard
vinculado ao orgéo executor e sera aplicado no financiamento das atividades relacionadas.

Art. 232 Os estabelecimentos pertinentes a regularizacio deste termo e da Lei Municipal n®
4.254/2014 deverfio se adequarem a este regulamento. m
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Art. 233 Os casos omissos ou duvidas que surgirem na execugiio do presente decreto serfio
detalhados por atos normativos da Secretaria Especial de Agricultura, Agroturismo,

Aquicultura e Pesca.

Art. 234 Este Decreto entrard em vigor na data de sua publicacéo.

icipal em Serra, em 11 de abril de 2016.

AUDIFAX CHARLES PIMENTEL BARCELOS
Prefeito Municipal

Proc. n® 5.583/2016
jmm
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